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VICENTE FEMENIA MOLIO

BELLREGUART (ESPANA)

Proleg

Fa ja uns anys que la moderna historiografia presta una atencié
cada vegada major a la historia local, aqueixa microhistoria que ens
permet apropar-nos a l'esdevenir historic d'un lloc concret i en la
qual els protagonistes no sén nobles, politics o militars famosos sin6
el poble pla, que la va escriure dia a dia amb el seu treball silenciés
sense esperar altra recompensa que la millora de les condicions de
vida de la col-lectivitat en que van viure.

Afortunadament assistim a una multiplicaci6 d’aquestes
investigacions historiques que no sols permeten conéixer les
peculiaritats d'una poblacié concreta siné que, ajuntant-se unes
amb altres, van formant un mosaic que ens proporciona una visi6
més completa, i al mateix temps més detallada, de la historia del
Pais Valencia. Bon exemple d'aixd és el treball de Miquel Escriva,
feligment convertit en llibre gracies al suport de I'Ajuntament de
Bellreguard, que estudia I'evoluci6 del cultiu del taronger en aquesta
bella poblacié de la Safor.

Estem davant d'una obra en qué amb rigor i amenitat, dues
caracteristiques que no sempre van unides, Escriva comenca
ubicant el lector en la situacié geografica de l'objecte del seu treball,
Bellreguard, i de la comarca, la Safor, per a continuar amb una
descripci6 dels cultius historics que van precedir a la introduccié del

taronger en les seues terres i 'analisi de les causes que van induir els

seus agricultors a abandonar una agricultura tradicional orientada
a l'autoconsum per a substituir-la per un monocultiu, la taronja,
destinada al mercat.

El nucli del llibre el constitueix la descripcié minuciosa de les
tasques agricoles i comercials que comporta el cultiu i 'exportacié de
la taronja desenvolupades al llarg del temps pels homens i dones de
Bellreguard, per a la qual cosa l'autor ha buscat el testimoni directe
dels seus protagonistes recorrent amb notable encert a la historia
oral, que converteix en I'eina basica de la seua investigacié. D’aquesta
manera podem seguir pas a pas com es feien, alguns encara perviuen,
els treballs en el camp (treball del sol, reg, adobament, poda,
tractaments insecticides, etc.) i en el magatzem de confecci6, amb
una interessant descripci6 dels comerciants i exportadors locals.

Després  d'incloure nombroses imatges dels protagonistes
(llauradors, dones de magatzem i comerciants), 'obra conclou amb
sengles apendixs dedicats, el primer d’ells, a les etiquetes tarongeres
dels exportadors de Bellreguard, i el segon a un exhaustiu glossari de
veus, algunes d’elles en cami de desaparicio, la qual cosa fa que, act
iara, siga necessari recuperar-les.

Per paradoxal que semble, a tot el que sha dit cal afegir
l'oportunitat d'aquesta publicacié. En efecte, el llibre veu la llum
en uns moments en qué la citricultura valenciana esta patint la
major crisi de la seua historia i sobre ella planegen negres ntvols
que llancen seriosos dubtes sobre el seu futur. Davant d'aquesta
situacié bo és recordar un passat gloriés, no per a lamentar la seua
perdua siné, sobretot, per a agrair l'esfor¢ i sacrifici dels que van
saber sobreposar-se a l'adversitat transformant les seues caduques
economies en noves fonts de riquesa. Perque no oblidem que, per a
bé o per a mal, els valencians dels regadius costaners som el que som

gracies a la taronja i el seu futur depén de nosaltres.

Vicent Abad

Director del Museu de la Taronja
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Introduccié

El Bellreguard actual és fruit d'aquell que els nostres avantpassats
van anar llaurant, tot procurant-nos als que avui 'habitem, un poble
amb expectatives.

ElsegleXX haestatelperiode mésemblematic enl'aconseguiment
del benestar per als veins de Bellreguard i, sens dubte, la taronja
ha sigut I'element que ha fet possible que passarem de l'escassesa i
carencia de tot a la qualitat de vida de finals de segle.

La historia dels veins del nostre poble esta lligada a I'increment
i la fluctuaci6 del conreu i el comer¢ d'aquesta fruita daurada. La
nostra vida economica i la millora en les nostres condicions de vida
ha estat paral-lela a la problematica de la citricultura. Ens sentim
profundament arrelats en aquest petit espai saforenc, quasi sense
terme i amb una petita linia de mar.

Tot i que, a hores d'ara, la taronja ja no és l'eix de la nostra
vida econdmica, tots els dies, a tota hora, en qualsevol lloc, continua
parlant-se de la problematica actual del mén taronger. El professor
Vicent Caballer! ens diu que “la situacié actual no ha aparegut de
la nit al mati, ni és fruit d'una casualitat, sing que és el resultat d'un
conjunt de causes externes, com el desajustament entre l'oferta i la
demanda en el mercat globalitzat, la concentracié de la demanda en
mans de grans cadenes de distribuci6, els canvis sociologics en el
consum, els costos de la comercialitzacié i tot un seguit de canvis
propis de l'evolucié d'un context cada vegada més globalitzat i, en
conseqiiencia, més vertigings i incontrolable”.

Es per aixd que ara, acabat dencetar el segle XXI, he volgut
amb aquest treball recollir, encara que siga com una mena d'esbos,
el que ha estat el conreu i el comerg tradicional de la citricultura
a Bellreguard, fer un repas des d'aquells primers moments en els
quals els nostres majors davant les dificultats, que es presentava el
seu quefer quotidia, van saber transformar els conreus, el paisatge,
I'economia, l'activitat del nostre entorn per donar-nos les condicions

de que ara gaudim.

El llibre que teniu a les mans s'inicia amb una petita descripcié
geografica i climatica del lloc, acompanyada d'una presentacio
de Tevolucié historica dels conreus a Bellreguard. La part més
interessant per a mi, que no séc llaurador, han sigut els capitols en
els quals, des del record de Tactivitat del meu pare i les converses
amb veins actuals que han dedicat tota la seua vida laboral a treballar
els horts, he intentat descriure les feines més importants que cal fer
per transformar un terme d’horta en un jardi de tarongers, sempre
des de la perspectiva tradicional.

Lapartat del comerg és apassionant des de les meues vivencies
infantils. Quan comencava a fer fred i la terra dormia el poble bullia
d’activitat, tot era un anar amunt i avall. Els horaris dels magatzems
no estaven fixats, igual no es treballava de matii es vetllava a la nit. Els
davantals de les dones lluien per la purpurina daurada, els homens
portaven “camalets” protectors als pantalons, per les portes obertes
dels magatzems es notava tot I'enrenou del seu interior acompanyat
pel so de la radio amb el “discos dedicados”. I els cromos... Aquelles
litografies, a quatre tintes, precursores de la moderna publicitat.
Gracies a la col-laboracié d'alguns veins i a la recerca realitzada en
l'arxiu del Museu de la Taronja de Borriana, he pogut recuperar una
bona part de les etiquetes, marques, cromos, dels comerciants de
Bellreguard i de comerciants que, o bé treballaren al nostre poble,
o les seues marques van ser treballades per comerciants locals.
Finalment he tractat de recollir un breu vocabulari lligat al conreu i
el comerg tradicional de la taronja.

Es, en definitiva, un homenatge a la terra i a la gent treballadora
i emprenedora que va saber transformar el seu present procurant-nos
aquest benestar a tots nosaltres i, també, m’agradaria que nosaltres
siguem capacos de reflexionar sobre el paisatge i el futur que deixem

als nostres descendents.

1 VICENTE CABALLER MELLADO. Las claves de la citricultura valenciana.
Fundacion para la Promocion de la Ingenieria Agronémica. Pag. 25. Valencia 2007.




1. Situaci6 geogratica

de Bellreguard

Bellreguard es troba situat a 69 km. al sud de Valencia i a 111 km. al
nord d'Alacant. Es un municipi de la comarca de la Safor, emplacat al bell
mig del pla al-luvial de la Llacuna, entre les estribacions de la serra Gallinera,
a lavora dreta del Serpis i la mar Mediterrania. Amb una extensié de 2'9 km2,
esta assentat sobre una planura sedimentaria, a tan sols 22 m. d’altura.

El municipi esta format per dos nuclis de poblacié importants: el poble,
propiament dit —travessat per la carretera nacional 332 de Valencia a Alacant,
entre Gandia i Oliva—, i la Platja de Bellreguard, facana maritima del nostre
terme municipal, en l'actualitat totalment urbanitzada, que en epoca estiuenca
fa que es duplique la poblacié del municipi.

“Bellreguard és el poble tipic de la plana d’horta saforenca, de la planura
al-luvial de feracos llims i airejadores graves, solcada per aigiieres, rambles
i barrancs en suau pendent cap a la mar. Poble pla i hortola, senzillament,
amb el meravell6s regal d'un esquing frondés de marjal i un bra¢ de mar. Es
només i senzillament un poble pla d’horta. Pero si hi ha un poble saforenc
que resulte rapid i ineludible de descobrir des de qualsevol cim o puntal
de les muntanyes que envolten la comarca, amb el seu clar i ben drecat
campanar, enlairat al bell mig de la maragdina fronda de la plana de I'horta de
tarongers oberta a 'ample ventall de la mar, i des de la qual millor s'aprecie,
amb equidistancia, tota la rodonesa i grandiositat de I'arc de roca viva que ens
arrecera i el precis perfil dels seus cims i cresteries, llomes i carenes, arestes
i relleus, un poble obert i ofert a totes les vistes i esguards, amb el natural
privilegi d'estar assentat al bell centre de la Conca, aquest és, amb la maxima
modestia i exactitud, Bellreguard”.2

Aquesta situacié privilegiada que té la comarca de la Safor, protegida
dels vents de ponent per les serres de la Safor i Montdaver i oberta al mar,
ens permet gaudir d'un clima benigne durant tot I'any, amb uns hiverns suaus,
unes primaveres i unes tardors delicioses i un estiu temperat per la brisa

marina.

2 PELLICER i BATALLER, JOAN. Bellreguard, verd esguard.
Ajuntament de Bellreguard, 1994, p.12




2. Descripci6 de la
zona. Caracteristiques
del sol i el clima

Els escassos 3 km?2 del terme municipal estan dividits en 7
partides, cinc de les quals envolten el nucli urba: Sant Antoni, Bellg,
Fil del Poble, la Vela i Paloma; i dues constitueixen la zona de marjal
i platja: De I'Est i Rodafam.

En la part més occidental hi ha la partida de Sant Antoni, que és
la més menuda de tot el terme. Per trobar-se en la part més alta del
poble és la més exposada a les gelades. En l'actualitat, a causa del
creixement urbanistic del poble, s’ha quedat reduida a un cantonet
de terra dedicat integrament al cultiu del taronger.

Entre les partides que hi ha al voltant del nucli urba la situada
més al nord s'anomena partida de Bell6. Fita amb el terme de Gandia
pel nord, per I'est amb la partida de Paloma, pel sud pel cami de la
Marjal. Malgrat estar dividida per la carretera general i trobar-se en
ella els dos poligons industrials del poble, i, per tant, haver perdut
bona part de les terres de conreu cedint-les a la industria, continua
essent la partida més extensa del terme.

La partida del Fil del Poble abraga el nucli urba de primer pel
sud i seguint el curs del barranc de Sotaia, el tanca per I'est. Aquesta
partida pren el seu nom complet de la sequia, fila o fil d'aigua de reg
que la travessa de cap a cap, baixant d’Almoines com a ramal de la
sequia Mare o Comuna de Gandia, la qual procedeix de l'assut d’En
Carros que recull les aigiies del riu Serpis entre Vilallonga i Potries.

Situada sobre la lloma de terres al-luvials acumulades entre la
rambla del camfi de la Marjal i el barranc de Sotaia és la partida més
calida del terme, i sense menystindre, ni de bon tros, la qualitat de
les terres de Bell6 o de Paloma ni de les restants partides, es pot dir,
que és la millor molla de terra, la més suau i facil de tallar i treballar,
i sobre la qual es plantaren, segurament, els primers tarongers de

Bellreguard.

/3
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La partida de la Vela és la partida que segueix el curs del

barranquet de Sotaia des de l'eixida del poble fins que aquest entra
en el terme de Miramar. Pel nord fita amb la partida del Fil del Poble
i, pel migdia, separada per la sequia del Dijous, amb el terme de
Palmera.

Joan Pellicer3 ens diu que La Vela és per més d'un motiu la
partida més interessant ecologicament, la que té el millor cami,
les millors sendes i els més preciosos marges en els quals podem
trobar encara algunes mates de ginest6, de coronel-la, de margarida
de prat, d’aritjol i d'altres herbes i vestigis que ens parlen de l'antic
bosc natural d'oms i de carrasques que cobria el terme. En realitat es
tracta d'una xicoteta valleta o, si es vol, d'una “vall bonsai” a 'entorn

del barranquet, que abans degué ser una extensa i fenomenal omeda

amb una vora, l'esquerra, costeruda, davall la qual corre el camf; i
una altra, la dreta, molt més suau i de facil inundacié durant les
revingudes que, de tard en tard, fa el tranquil barranquet.

La partida de Paloma presenta la caracteristica més singular de
totes, ja que ha estat sempre habitada, i és el nom de l'alqueria o la
casa Paloma la que ha donat nom a la partida. Sembla ser que aquest
nom prové d'un penell en forma de coloma metal-lica, d'uns tres
metres d'amplaria amb les ales obertes, que els primers habitants
col-locaren al damunt de la torre de 'immoble. Don Evaristo Morant#
en les seues memories ens diu que ell encara la va coneixer i veure.
Aquesta partida limita, al nord, amb terme de Gandia; a 'est, amb la
patida de Paloma del terme de Miramar, al sud amb la partida del Fil
de poble i a l'oest, amb la de Bell6 i la del Fil del Poble.

Si baixem del nucli urba cap a la platja, després de deixar la
partida de Paloma, travessarem el terme de Miramar i —situats ja
en terra de marjal— ens retrobem de nou amb terme de Bellreguard.
Estem en la partida de I'Est. Aquesta partida, juntament amb la de
Rodafam, constitueix la zona del terme oberta a la mar. Limita al
sud i al oest amb Miramar; al nord, amb I'Alquerieta de Guardamar
i, per l'est, amb la citada partida de Rodafam. Va ser utilitzada en
temps passats tant com a prat de pastura per als ramats del poble,
com a terreny de cultiu d'arros. Tradicionalment ha estat terra de
fruiters i hortalisses i, en l'actualitat, el taronger s’ha convertit en el
conreu dominant, Encara, pero, podem trobar bancals d’hortalisses
en aquesta ferag terra de marjal capac de produir sense descans.

El terme de Bellreguard arriba fins a la mar amb la partida de
Rodafam. Terra entre aigiies, antiga contrada de pastura, terra de
marjal, ja arenosa, dominada per les sequies, els canyars i batuda
pels vents de la mar que tot ho sequen. Perod, malgrat les adversitats,
el llaurador bellreguardi ha sabut traure d’aquesta terra tan arenosa i
permeable les millors verdures i hortalisses mitjancant la instal-lacié
de senies que permetien un reg constant.

En el limit d’aquesta partida es troba la zona maritima, ara
totalment urbanitzada, que constitueix el segon nucli de poblacié
de Bellreguard. La nostra platja ofereix les possibilitats de gaudir del
descans estiuenc i de fruir de la mar Mediterrania. Es una platja
d'arenes finfssimes i aigiies temperades les quals, conjuntament amb
l'oferta i la qualitat dels serveis que ofereix, 'han convertida en un
espai molt visitat per tots aquells que desitgen passar unes bones
vacances fent as de la xarxa d’apartaments i xalets que hi ha.

La superficie del terme de Bellreguard és totalment plana; és,
com hem indicat, terra de procedencia al-luvial i d'origen calcari i
conté una elevada proporcié de terra argilosa. En les partides de
marjal, prop de la mar, per contra, abunda el sol arends.

El clima és mediterrani. S’hi produeixen pluges de gener a
abril i de setembre a novembre. Hi ha vents dels quatre quadrants:
predominen el SO al'hiverniel NE al'estiu. Les variacions termiques
no sén excessives, ja que la temperatura mitjana és de 17 graus, que
ens ofereix una diferencia de 26 graus entre els valors extrem de la

mitjana estival (30°) i la de I'hivern (4°). El cicle de les temperatures
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segueix un ritme bastant regular: sén baixes a finals de desembre, tot
i que s'accentuen encara més durant els mesos de gener i febrer, que
pot, fins i tot, donar un perfode de minimes en marg; a partir d’acf
la temperatura segueix una marxa ascendent fins arribar a assenyalar
les maximes a finals de juliol i durant tot 'agost; perd entra una altra
vegada en disminucié quan arriba setembre. Poques vegades hi ha
temperatures inferiors a 0°, i si alguna vegada passa, sempre ho fa a
finals de T'hivern.

La major part de l'any gaudim d'un cel blau i clar. Es a la tardor
i a la primavera, pero, quan podem observar major presencia de
nivols. La pluja esta mal repartida, i, tal com diu Raimon “al meu
pais la pluja no sap ploure, o plou poc o plow massa...”. El fenomen de
la gota freda, que ens visita un any si i 'altre també, sol ser durant la
tardor, de vegades les pluges son tan intenses que arriba a provocar
inundacions a la zona del barranc de Sotaia; no debades Sant Miquel
—titular del poble— s’ha guanyat el sobrenom de “sequier major”. A
I'estiu domina la sequera, i al bell mig de I'hivern, les pluges s6n poc

freqiients i si ens visiten ho fan amb poca intensitat.

3 PELLICER i BATALLER, JOAN. Bellreguard, verd esguard.
Ajuntament de Bellreguard, 1994.

4 MORANT MARCO, EVARISTO. Monografia geohistorica de Bellreguard.
Ajuntament de Bellreguard, 1997, pag. 27
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3. Notessobrelahistoria
agricola de Bellreguard:
varietat historica dels
cultius, introduccié del

taronger

Si alguna cosa caracteritza el paisatge agricola de Bellreguard
a través del temps, des de I'edat mitjana, no és altra que la varietat
despecies.

En la Carta Pobla d'Oliva, de mitjan segle XIV, es parla dels
conreus propis en aquells temps: olivera, vinya, figueres, ametllers,
garrofers, etc. El primer cultiu del que parla és el de la vinya; després
se n'ocupa dels farratges i alfals; figues seques, en sequer o riu-rau;
oliioliveres, amb la seua administracié i regulacié d’'almasseres; i per
acabar dels ametllers, garrofers i llegums.

D’aquest document es pot despendre que les terres del nostre
poble gaudien de les mateixes condicions tipiques de cultiu que aquell.
En el poble de Bellreguard, a més d’aquests conreus, dominaven els
arbres fruiters, com la pomera, la perera, el magraner, la palmera i
altres, que, com la canya de sucre, constituien el paisatge agricola,
si exceptuem el conreu de larros en petites parcel-les pantanoses
properes al mar, fins que en 1861 es va procedir a marcar les fites i
acotar els terrenys, aixi com també dissenyar els camps per a conrear

arros en aquest terme.>

5 Lligall d'expedients ntim. 1 de I'Arxiu Municipal de Bellreguard.
Citat per EVARISTO MORANT o.c. pag.51.
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Era en 1543, Bellreguard, segons Viciana: “un trozo de la Huerta
de Gandia de los mds bellos y encantadores, donde la Providencia
derramaba a manos llenas el pan, aceite, seda y excelente aziicar; una
riqueza inmensa, que ya en 1530 era la admiracion de todos”. 1 aixi
ho afirma Escolano quan diu que el nostre poble era “la riqueza del
Ducado de Gandia —a donde pertenecia—y uno de los mds prdsperos de
la costa levantina”. 1 continua dient el mateix Escolano: “La Huerta
de Gandia tiene renombre entre todas las de Espania para los dulces
por su extremado aziicar que en ella se hace sobre todo el mundo, que
por serlo tanto hace ricos a sus vasallos y a su sefior. El arte valenciano
inventd confituras de las varias flores y frutos de que alli abundan con
tanta delicadeza y perfeccion que a la venida de los cristianos existia en
la Conca de la Zafor (que significa campo de repasto y hartura) un moro
may rico llamado Mohamed que viviendo en Potries y habiendo en su
casa un balcén (cosa rara antes de la expulsion morisca), cuéntase que
tuvo en cierta ocasion tanta pena que rompid las hormas del aziicar y
las echd a la acequia que desembocaba en el rio, tomando el agua del
Serpis tal sabor del aziicar, que endulzé con su riego los campos de toda
la Huerta".6

Amb el conreu de la canya de sucre es va transformar
progressivament el nostre poble, ja que amb els enginys i el comerg de
la canya de sucre s'afavoria 'augment de la poblacié. “La implantaci6
de la canyamel a la zona, conreada per ma d'obra musulmana i regada
pel sistema de sequies, fou d’allo més vertiginosa i transformadora.
Lany 1450, per exemple, en la llista de cultius predominants al rogle
de Bellreguard figuren en primer terme les canyes del sucre: sucre,
olis, formens, dacses [menudes o moresques], panigos, arrossos e altres
fruyts. La promocié del canyamelar pels Roca, senyors de Sotaia
(Bellreguard) i els Abells, senyors de l'alqueria del costat, rebé un
fort impuls mitjangant la construccié del trapig fabrica de sucre de
Bellreguard (decada del 1430).7 Entre els diversos enginys haguts
a Bellreguard, un document sobre el pagament del delme del dia
1 de mar¢ de 1698 cita el trapig de Ramis; segurament n’hi havia
d’altres donada la importancia d’aquest conreu en aquesta epoca.
Segons consta en un expedient trobat en un lligall d'aquest Municipi
de T'any 1870, va ser autoritzat En Santiago Marco Pastor per a

instal-lar una maquina de vapor en la seua casa del carrer Major,

amb la finalitat de fer funcionar el seu invent, inspirat pel sacerdot
de Xerica En Ramon Adridn Ballester i que es referia a la industria
del trapig transformadora dels productes sucrers. Segons referencies
verbals fetes a D. Evaristo Morant Marco8 pel seu fill, En Carles
Marco Catala, aquest enginy posseia cinc pedres de moli de canya,
sis calderes per a coure i clarificar, per mitja d'una lenta operacid, i
cinc perols per a 'abocament després de cuit i passar-lo als bocois
d’envasament amb la seua melassa. D'on, tal com diu Viciana: “que
las mejores tierras del valle fueron destinadas al cultivo de la cana de
aziicar”. Aquells mateixos camps que llavors ocupaven els canyars,
amb un aspecte semblant als de la dacsa, en l'actualitat estan plens
de tarongerars.

Els bellreguardins, en veure que el conreu de la canyamel no
rendia econdmicament, en van abandonar el cultiu, i es van decantar
per la cria de la morera en la qual s'albirava un major rendiment, de
manera que es va donant lloc a la inddstria de la seda.

Ja al segle XVI existia, encara que en poca quantitat, aquest
cultiu i, amb ell, la seua industria en el paisatge rural periferic i urba
de Bellreguard; pero I'epoca en que va florir la inddstria de la seda
abasta més de dos segles, des de 1750 fins a la darreria del segle XIX,
quan es va iniciar la seua decadencia; en concret, a les nostres terres,
la davallada del conreu de la méra —practicament I'tnic aliment del
cuc de seda, base de la industria—, va comengar a notar-se a partir del
segon terg del segle XIX, poc abans que les malalties epidemiques
atacaren el cuc productor, la qual cosa va portar la ruina sedera.
Només la regié6 murciana i 'Horta de Gandia van resistir tan gran
crisi sense arribar a interrompre la seua produccié en aquesta epoca
tan dificil; pero, alertat el productor bellreguardi, va anar desplacant

aquest conreu i iniciant el del taronger.

6 Cartas Cervantinas de Joan Antoni Mayans.
Citat per EVARISTO MORANT o.c. pag.53.

7 SOLER, ABEL i TORRES, JOAN A. Historia del poble de Bellreguard,
Ajuntament de Bellreguard, 2006, pag.47

8 MORANT MARCO, EVARISTO. Monografia geohistorica de Bellreguard.
Ajuntament de Bellreguard, 1997, pag. 53.
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De tota manera, el conreu de la morera sempre va ser per aquestes
terres un poc rudimentari, ja que no va estar mai considerat com una
planta o arbre de grans atencions, ni que shaviem d'ocupar terrenys
amb grans plantacions, com a Mtrcia i, a hores d’ara, els nostres
tarongerars. Generalment les plantacions de moreres es feien per les
vores dels bancals, camins, barrancs, sendes i sequies, de manera que
es deixava quasi completament lliure la superficie ristica per a dedicar-
la a altres conreus. No vol dir aixd que no hi haguera cap plantacié
regular de moreres —que segurament en degué haver-hi—, amb les files
dels arbres bastant separades per tal de facilitar el desenvolupament de
les collites de les plantes estacionals que se solien sembrar entre elles.

Pascual Madoz? diu que Bellreguard, en 1846, era “terreno
llano y fertil, plantado de moreras y drboles frutales, con produccion
de: trigo, maiz, seda, frutas y hortalizas”. Quasi ens podem imaginar
el terme del nostre poble com un bell jardi, perd el dia a dia dels
nostres avantpassats no era tan poetic. A la darreria del segle XIX, els
bellreguardins vivien conjugant les epidemies, el conreu de la vinya,
I'escaldada de la pansa, les crisis economiques... pero, aixo si, l'afany
per millorar la vida i guanyar el futur feia que en un poble agricola com
el nostre, tantes vegades que la naturalesa els era adversa (gelades,
aiguats, sequera...), tantes altres els bellreguardins reconvertien la
seua activitat economica buscant solucions.

Tradicionalment l'activitat econdmica de Bellreguard ha girat al
voltant de l'agricultura, aixd si, en constant reconversié. Durant els
segles XVI i XVII el conreu de la canyamel era important i el seu
trapig un gran centre sucrer. En els segles XVIII i XIX s’abandona
la produccié de canyamel i es va substituir per la morera i la vinya.
A principis del XX la crisi de la seda i les plagues de la vinya van
provocar que un nou conreu s‘imposara, fins ara, el taronger.

A Europa a mitjan segle XIX creix la demanda de productes
camperols. Lagricultura tradicional es deteriora en l'economia
espanyola, en general i, a casa nostra, hem d'afegir la fallida d'una
de les industries basiques: la seda. A poc a poc, les moreres seran
substituides pels tarongers. Només hi faltava la fil-loxera al tombant
del segle XIX, amb la qual cosa s'accelera la plantacié de tarongers, ja
que, com es demostrava a la Plana i a la Ribera, la collita de la taronja

era ['inic producte que mantenia un preu competitiu.

L'any 1889, segons informacions extretes de les anotacions
personals del vei de Bellreguard D. Wenceslao Gonzdlez, en una
carta escrita al metge de Valencia D. José Wieden el dia 24 de gener,
diu que “las naranjas buenas iban a 60 reales la caja de cuatro arrobas
y 40 reales las ordinarias”. Amb aquestes expectatives no ens ha de
resultar estrany que els llauradors bellreguardins s'interessaren pel
nou producte.

Quan la fil-loxera va acabar amb la vinya... plantaren tarongers.
Perd com i quan s'enceten les plantacions de taronger a Bellreguard,
i com arriba a ser I'tinic objectiu d’explotacié agricola? Segons les
investigacions fetes per Joan Antoni Torres, en un protocol notarial de
Pascual Sanz i Fores del dia 20 de juny de 1858 en I'’Arxiu Municipal
de Gandia sobre la finca de la Casa Paloma, sembla que ja en aquesta
data hi havia plantacions de tarongers al terme de Bellreguard. Es
tracta de l'arrendament de la casa i 103 fanecades de la finca de
Paloma que fa el seu amo, el senyor José Polo Castillo, advocat i
acabalat de Gandia, a Francisco Bertomeu Cots (50 fanecades), a
Miguel Femenia Oliver (31 fanecades) i a Joaquin Femenia Oliver
(22 fanecades). D'aquestes 103 fanecades, 49 s6n de seca plantades
de vinya moscatell i les restants 54 fanecades eren horta de regadiu.
L'horta de regadiu es dividia en 12 fanecades per a horta propiament
dites on es cultivava alfals i farratge per als animals i verdures
i productes horticoles per a consum huma (tomaques, fesols,
alberginies, cacauet, creilles, etc.), 15 fanecades on hi havia fruiters
i les restants 22 plantades de tarongers.

D. Evaristo Morant10 ens conta que les primeres plantacions es
van fer en la partida del Fil del Poble, a la vora de la via, pel tio Pere
Vicent. Eren de peu bord o poncirer i corrien els anys 1860-1862.
Pels voltants de 1895-1898 les plantacions van augmentar i es van
estendre a altres partides del poble, perd ja amb peu ver procedents
d'uns vivers de Potries i de taronja comuna.

Amb l'expansi6 del regadiu, durant la segona meitat del segle
XIX es roturen noves terres i augmenta la fragmentacio de la terra en
petites propietats; de primer, pel sistema de llogar la terra, i després,
comprant-la. En les anotacions de D. Wenceslao Gonzilez es pot
veure com després de pagar lloguer per la terra, procedia a comprar-

la, la millorava i s'obrien pous per al consum i per al reg. El 3 de juliol

de 1887 li compra a José Ripoll Pellicer “...una y media hanegada de
tierra situada en el término partida del hilo del pueblo (frente a la via
del ferrocarril) por valor de mil pesetas. La finca no tiene ningiin drbol
es tierra blanca y solo tiene un derecho de dos y medio cuartos de hora
de riego en cada turno. En el citado julio en la linde norte edifiqué dos
navadas unidas de cuatro metros de longitud y otros cuatro de latitud
cada una, siendo habitacion la de poniente y riurau la de saliente... En
julio de 1890 se hace el pozo, buena y fresca agua”.11

El 28 de gener de 1890 el mateix don Wenceslao compra tres

quartons de terra de seca plantada de vinya moscatell a la partida

del Fil del Poble, terra que fita pel nord amb el cami de la mar i
que estava situada al costat de la via del ferrocarril; el 5 de juliol del
mateix any compra un quarté més al costat de la que ja té. No ens
ha d'estranyar, doncs, que el seu germa Juan siga un dels primers

comerciants de Bellreguard.

9 P. MADOZ. Diccionario Geogrdfico-Estadistico-Histdrico de Espaiia
y sus posesiones de ultramar. Madrid, 1845-1850, volum 1V, pag. 154.

10 MORANT MARCO, EVARISTO. Monografia geohistorica de Bellreguard.
Ajuntament de Bellreguard, 1997, pag. 64.

L1 Anotacions de D. Wenceslao Gonzdlez (inedites).




Perd, encara, en aquells moments a Bellreguard, com en tota
la Safor, la pansa monopolitzava el conreu. Tant era aixi que la seua
importancia en l'exportacié retarda l'aparicié del taronger en la
comarca. En el manuscrit de D. Wenceslao, que va des del 1887
fins a 'any 1910, I'enviament de panses és constant, fins i tot, com a
regal. Les expressions ...regalo un elegante y buen cajon de pasas, su
peso 14 Kg, ...una caja de una @ de pasas, ... felicito pascua y santoy le
remito una caja de pasas, ...a primo Orduiia regalo pasas, panquemado
y frutos, ...le regalo un saquito cacahuet, otro moniatos y una calabaza
de horno... sén un bon testimoni dels conreus a Bellreguard entre els
segles XIX i XX.

Amb la crisi total del sector de la vinya a finals del segle XIX
i principis del XX, a causa de la perdua dels mercats i la fil-loxera,

augmentenelsregadius, laqual cosaafavoreixlaproduccié d’hortalisses

i l'afirmacié del taronger. Vicent Abad diu que “a partir d'aquesta

data, s'inicia el descens d’'aquesta activitat economica, a causa de la
recuperaci6 dels ceps francesos i de l'aparici6 de la fil-loxera al nostre
pafs, moment en qué els citrics comencen a substituir les vinyes en
els secans valencians. En aquest canvi, tindra un paper fonamental la
introduccié de modernes motobombes elevadores d'aigua que faran
possible la transformacié en regadiu d'extenses arees de seca”.12

El taronger, del qual ja en T'antiguitat se n’havien cantat les
excel-lencies, que procedia de l'extrem del continent asiatic, que
havia passat per Grecia i Italia i que durant 'edat mitjana no deixa de
ser un element decoratiu i ornamental, des de principis del segle XX
es convertira en 'arbre que s'apoderara de tot el terme i que omplira
d'il-lusi6 els bellreguardins, ja que els va ajudar molt a millorar la
seua qualitat de vida.

12 ABAD, VICENTE. La taronja (1781-1939). Edicions Alfons el Magnanim,
IVEI 1987, pag. 11.




4. Preparacié de 'Hort

La introduccié del taronger en el conreu va suposar, ben segur,
un canvi radical en la mentalitat i en la tradicié agraria dels nostres
avantpassats, perd, al mateix temps, ens demostra la capacitat de

superacié que tenien davant les adversitats.

TRACTAMENT DEL SOL

Al terme de Bellreguard va ser en les partides del Fil del Poble i
de Paloma on es va comencgar a plantar el taronger. El primer que van
haver de fer els nostres llauradors va ser la transformacio del seca en
regadiu. Arrencades les vinyes es deixava la terra blanca, sense res,
abans de procedir a plantar-hi els tarongers. Calia traure totes les
restes de les arrels, el “relum”, de la plantacié anterior i fer-hi una bona
cavada o llaurada fins uns quaranta centimetres de profunditat per tal
d'assolellar i esponjar la terra.

El terme de Bellreguard es caracteritza pe tenir una bona molla
de terra, com correspon a terres al-luvials. Ja hem dit que ocupa el
bell mig de I'anomenat Pla de la Llacuna. Sols en alguns llocs molt
concrets i escassos, fonamentalment en les partides més baixes, es
troba pedra solta, grava de riu.

El més habitual era I'ds de I'arada o forcat, ja que no calia molt
desforg per tal d'aconseguir la profunditat dels solcs. L'arada de ferro,
amb pala lateral, anomenada xaruga no era molt emprada al terme de
Bellreguard si no era en terres molt resseques i altes, on calia fer els
solcs molt profunds.

Cada matinada, quan els carros eixien del poble i agafaven els
diferents camins de les partides del poble era habitual veure'ls carregats
amb el forcat i la rella.

Com que el taronger és arbre de regadiu, aixd obliga a plantar-lo
en bancals plans, perfectament anivellats. Per a posar a nivell shan de
determinar les altures de diferents punts d'un tros de terra. S'aconseguia

posar un bancal a nivell fent servir la llenca; el fet consistia a posar un




cordell tens, estirat, entre dues canyes col-locades a 'extrem del camp,
tot buscant la inclinacié apropiada per al reg.

Observats els punts on hi ha més terra acumulada es passava a
anivellar-lo utilitzant la rabassadora, i aixi aportar terra alla on calia.
La rabassadora és una eina formada per un caixé de fusta ample i
obert en la part davantera, i estret i tancat en la part posterior. Des
dels dos extrems de la part ampla ixen dues cordes o cadenes que es
lliguen a les besties a fi que arrosseguen el caixd, i en la part estreta
té dues esteves o anses a fi que el llaurador puga dirigir-lo i abocar la
terra arrossegada. Aquesta faena, tan pesada llavors, avui es fa, fins i
tot, amb la utilitzacié del raig laser.

Una vegada solcat un camp calia esclafar els terrossos de terra;
ja ho diu la dita: abans de sembrar, cal desterrossar. Per a desterrossar
sutilitzava una entauladora de ganivets. Es tracta d'una post o taulé
ample que a la banda de sota porta clavats tres files de ganivets o
tallants per a aplanar la terra i rompre'n els terrossos. Aconseguida una
terra sense terrossos es deixava fina amb la rascadora, un taulé proveit
de tres relles que deixaven el camp uniforme. Anivellat un camp, cal
procedir a marcar-lo. Aquesta tasca consisteix a assenyalar amb canyes
estacades a terra el lloc on s’ha de plantar cada taronger.

No s’ha d'oblidar que tot aquest treball sobre la terra s’havia de
fer tenint en compte i preparant el sistema de reg, les entrades d'aigua
i les escorrenties. A més, calia fer els marges de 'hort que tenien una
doble funcié: impedir 'arrossegament de la terra per l'aigua de reg i
establir els limits amb els horts veins.

L'encadufada, és a dir, el conjunt de cadufs que formen una
canonada o conducte d’aigua, no era habitual en la preparacié dels
bancals en el terme de Bellreguard, atesa l'estructura plana del
terreny; només es feien quan s’havia de donar aigua i cami a algun
propietari que tenia I'hort a la part de darrere d'un altre hort.

Tot aquest treball es feia a ma o amb l'ajuda dels animals. Les
eines més utilitzades pels llauradors eren l'aixada, més concretament,
l'aixada plana, per les caracteristiques del terreny que, en general,
esta constituit per una bona molla de terra, cosa que permet fer una
tonyada fonda. L'Gs dels ganxos no era habitual a Bellreguard, sols
en algun bancal pedregés o per a tonyar en sec sobre terra clavillada,

per tal de buscar el clavill i algar la terra profundament. En aquest

tipus de tonyada el terreny sairejava i s'assolellava, i després, amb
una bona regada la terra es desfeia molt i aixd era molt bo per al

cultiu subsegiient.

REGAR

L'accié de vessar aigua sobre una superficie de terra, per
subministrar-hi la humitat necessaria als arbres plantats, és una de
les activitats més importants per al creixement del taronger. Tant és
aixi que al nostre poble I'expansié de les plantacions de tarongers va
paral-lela a I'obertura de pous que garantien la transformacié del seca
en regadiu.

De sistemes de reg, n'hi ha molts, perd el més classic a les
nostres terres és el que es coneix amb el nom de reg per inundacio
0 a manta: consisteix a deixar que I'aigua negue lliurement el camp;
també era conegut amb l'expressié regar a taules o a la fila, ja que
el bancal estava treballat a taules entre les files dels tarongers,
separades per cavallons, i un solc en forma de cercle, el cercol,
que rodejava l'arbre, cosa que evitava que l'aigua tocara la soca del
taronger. Aquest sistema exigeix que el bancal estiga ben anivellat
si es vol aconseguir que l'aigua cérrega per ella mateixa. Si el camp
no esta ben anivellat caldra construir-hi cavallons transversals per
tal de retenir-la.

Se solia regar de motor o del fil. Ha estat un costum habitual
entre els propietaris constituir-se en una comunitat de regants i,
entre tots, construir un pou que els assegure el liquid element quan
les pluges sén minses. En quasi totes les partides del terme hi ha
alguna d’aquestes perforacions. Regar del fil, per contra, és quan es
rega amb l'aigua que prové del panta de Beniarrés.

Quan els plantons dels arbres s6n menuts se sol regar a poal per
tal que la fila d’aigua no faga malbé els arbres encara jévens.

Quan les plantacions van comencar a estendre’s per les terres
baixes de la marjal els sistema d’extraccié d'aigua es feia amb la sénia
i, fins i tot, en terres molt baixes s'arribava a regar a taona.

L'accié de regar era, de vegades, una font de conflictes entre
els propietaris, unes vegades per no respectar els torns de reg,
d’altres per inundar un tros de bancal del vei; d'aquesta dltima

acci6 se'n diu sorregar.

27



COMUNIDAD DE REGANTES
DE LAS_PARTIQAS

Per tal de fer arribar 'aigua a tots els camps i distribuir-la pels
tarongers hi ha tot un seguit de construccions: canonades, canals,
regadores, totes necessaries per a donar a l'aigua la direccié desitjada;
després, 'home obrint i tancant els “testelladors” fara que l'aigua
negue l'hort. Les eines utilitzades pels llauradors en la feina de regar
eren el lleg6 i l'aixada ampla.

Per a regar del fil, calia demanar el torn de reg a l'alba, cada
dia, al sequier. Si es regava de motor el torn s’havia de demanar a
I'encarregat del motor. En alguns motors hi havia I'encarregat del
manteniment i posada en marxa del motor, el motorista, que fins
i tot vivia alli mateix, ja que l'edificacié del motor tenia una petita
dependencia que feia de vivenda, com era el cas del motor de Bellg
i Sant Antoni i el motor del Poble.

Conéixer la distribucié i la periodicitat del reg és un factor
decisiu per a obtenir bones collites i, a més, constitueix una condici6
indispensable per al bon desenvolupament de l'arbre. La periodicitat
depén molt de la climatologia, perd també de les caracteristiques del
sol i del regim de pluges. Els que regaven del ‘fil del poble’ tenien
tanda d'aigua cada vint-i-cinc dies i I'encarregat adjudicava l'aigua
per minuts. Els anys que hi havia molta sequera, per tal d’estalviar
aigua, en lloc d'inundar tots els fraus o taules, es regava un frau si,
un altre no, alternativament, es passava d'un a un altre botant el
d'enmig; d’aquesta practica se'n deia regar “fraubaltraltre”.

Modernament, en la mesura que ha crescut la conscienciacié
sobre la necessitat de l'estalvi d'aigua s’han instal-lat nous sistemes
de reg, sobretot I'anomenat reg localitzat o de degoteig.

Cadascuna de les partides del poble s'abastia d'aigua per a regar
des de diferents punts. Aixi, la partida de Sant Antoni, antigament, es
proveia d'aigua de la ‘bassa del frare’ situada en el terme d’Almoines
perd, modernament es va construir un pou amb motor i es va
constituir la comunitat de regants de Sant Antoni. De la qual també
se'n beneficiava part de la partida de Bell6. La partida del Fil de
Poble regava de I'anomenat ‘motor del poble’ situat en la carretera
d’Almonies. Els propietaris de la partida de La Vela regaven del fil
de Palmera. Les terres de la partida de Paloma, de primer havien de
demanar aigua del fil de diversos motors, fins que, se’'n van construir

un i es va constituir com a Comunitat de regants de Paloma. Les

partides del de I'Est i de Rodafam al ser terra de marjal i les aigiies

estar molt superficials es regava extraient l'aigua amb la senia, la
taona o el carabassi, perd en augmentar la superficie de tarongers,

tot substituint 'hortalissa, ha calgut fer un pou i una comunitat de

regants per tal de donar resposta a la major necessitat d’aigua i aixi

reemplagar els mecanismes tradicionals per ser ja obsolets.

PLANTAR

Preparat el camp, una vegada tonyat, regat i degudament
anivellat, calia solcar-lo amb l'arada, el forcat, abans de plantar.
Segons l'estructura del terreny, tot tenint en compte el sistema de
reg (entrada d'aigua, escorrenties..), es feien els cavallons sobre els
quals es procedia a marcar, amb canyes i cordells, el punt on es
plantaria el taronger.

El minifundisme extremat que hi ha al nostre terme ha fet que
els sistemes de plantacié no hagen sigut massa ortodoxs. El petit
propietari ha tractat de traure-li el maxim rendiment al tros de terra
que posseia.

Es plantava a 24 0 25 pams, més ample que ara, i seguint la fila,
sense cap dibuix predeterminat del bancal. La tecnica de la poda
en aquella epoca i el tipus d'arbre conreat deixava més llenya que

no ara, tant es aixi que es plantaven 35 o 36 arbres per fanecada.
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Perd si es tractava de taronja comuna (blanca) es plantaven 30 arbres
per fanecada; si era sanguina, per ser aquest arbre menys llenyds,
s’arribava fins a 40 arbres per fanecada.

Plantar a la tira o fila facilitava la tasca sobre el sol i els arbres;
a més, els soles i els cercols, permetien regar pel mig, a taula, de
manera que s'evitava la humitat a 'arbre. Quan una plantacié deixava
de ser rendible, o mentre els arbres eren menuts, el que feien els
llauradors era doblar-lo, és a dir, disposar tires de plantons enmig de
les taules o dels arbres vells: aleshores la plantacié semblava fer la
figura del cinc d'oros.

Per ser les propietats molt menudes i molt sovint irregulars,
al tros de terra que se n'eixia del quadre s'anomenava cartabé i es
plantava paral-lelament a les files contigiies. Laprofitament del
terreny feia que, fins i tot, es plantara sobre la fita mitjancera entre
dues propietats, de manera que eren amos dels tarongers els dels
dos bancals fronterers; llavors, s'anomenava tira mitgera. Més aviat
aquesta solucié era font de conflictes constants entre els propietaris;

hi ha refranys que aixi ho demostren: tira mitgera niu de plets, a mitges

ni amb la dona...

VARIETATS

Els peus base de taronger o patrons utilitzats antigament eren
de taronger bord i ponciler ja que aquest arbre suporta molt bé
I'empelt. Perd, ben aviat, els llauradors bellreguardins van comencar
a fer els seus propis planters. Don Wenceslao Gonzélez el dia 5 de
mar¢ de 1900 escriu que li envia al doctor Don José Wieden, de
Valencia, “... por su peticion remito tres buenas plantas de naranjos” .13
Per a fer el planter cal plantar la llavoreta en primavera, i entre els
8 1 12 mesos l'incipient taronger és traslladat al viver, on romandra
aproximadament un any i mig, abans de posar-lo definitivament a
I'hort, bé bort, bé empeltat.

De ben antuvi els citrics es cultivaven sobre el seu propi peu. El
més utilitzat era el taronger amarg, fins que va apareixer la tristesa.
Aleshores tot buscant una millor produccié, una major uniformitat
en la plantaci6, un cert control sobre la qualitat i la quantitat de
la collita, i, sobretot, vigilar les plagues i malalties, es tendeix en
fer les plantacions amb peus més controlats i regulats pel Ministeri
d'Agricultura, amb la qual cosa el castellanisme “patré” ha anat
substituint progressivament el genui de ‘peu’.

Entre les varietats més conreades durant el segle XX cal distingir
les segiients: en primer lloc dins del grup de les mandarines, la
mandarina comuna, la satsuma i la clementina; i en el grup de les
taronges tres grans families: les blanques, amb la blanca comuna,
cadenera, visieda, salustiana, verna (peret i alberola) i valencia late;
les navels, amb la washintong navel, la thomson, la navelina, la navel
lane late, la navelate; i, finalment, les sanguines, amb la sanguina
oval, la sanguineli, la doble fina i la murtera.

A finals dels anys cinquanta la navel va anar en descens a causa
de la malaltia de la lepra que ataca I'arbre. Amb la roturacié de terres
noves per al conreu del taronger, sobretot a zones de marjal, es van
incrementar les plantacions de navelines i de navel-late.

Tradicionalment han estat importants el conreu de la sanguina,
l'oval doble fina i la murtera, totes de pell molt resistent. L'oval doble
fina, com el seu nom indica, es caracteritza per una pell molt fina i
prima, és molt estimada per la gent no només per les bones qualitats
per a ser embarcada i pel seu color, siné també pel seu sabor. No

debades popularment es coneguda com “roba de pobres”, ja que no

hi ha cap arbre que carregue tant com el de la sanguina, i a I'¢poca de
la collita, amb la fruita madura, el seu aspecte és meravellds.

Mereixen especial mencié la cadenera, taronja de bona mida,
sense pinyols, amb molt de suc, d'immillorables condicions per a
ser embarcades, de gran durada en larbre i molt ben acceptades.
Aquest és el taronger propiament valencia, amb una al¢ada mitjana,
copa esferica i allargada cap avall amb un cimal arrodonit, fulles
menudes no alades, flors reunides en ramells i el fruit gran amb
la corfa molt fina, molla sucosa, groga i aromatica. Dintre de la
mateixa familia de blanques hi ha les segiients varietats: la visieda
i la torregrossa. Es bastant primerenca ja que es poden aconseguir
fruites per a l'exportacié a mitjan octubre. La seua qualitat és
excepcional.

La washington-navel, d'origen america (E.E.U.U.), és una
taronja de gran grossor, sense pinyols, amb molta molla, pero té
poca resisteéncia per a ser embarcada, és més apropiada per al
mercat nacional. Es molt estimada perque madura molt abans
que les altres varietats i pot ser comercialitzada com a fruita
primerenca. Dintre d'aquesta classe es troben les navelines,
victoria tompson, etc.

La salustiana és una blanca selecta molt bona pel seu suc. La
verna, fruit oval molt estimat, té la corfa grossa, amb pocs o cap
pinyol i molt tardana, ja que la seua permanencia en l'arbre permet
collir-la fins al mes de juny i la seua varietat valencia-late, originaria
dels E.E.U.U. i anomenada amb aquest nom en honor a Valéncia
tot reconeixent la importancia de la produccié tarongera en aquesta
terra, que col-locada en cambres frigorifiques, roman fresca i com
acabada de collir durant molt de temps, fet que permet gaudir del
seu sabor6s paladar quan no hi ha una altra classe de taronja.

El taronger mandari no ha gaudit de massa extensié de conreu
ja que les caracteristiques de la seua fruita la fan poc comercial:
excés de pinyols i poques condicions per al transport. Darrerament
les varietats clementina i satsuma tenen més acceptacio.

Entre el peus més utilitzats tradicionalment a Bellreguard el

més antic ha estat el peu de blanca del qual encara avui en queden.

13 Anotacions de D. Wenceslao Gonzélez (inedites).
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Per extensi6, el taronger amarg o de peu bord era el que més

s'utilitzava, pero amb l'arribada de la tristesa i d’altres malalties,
modernament es busquen peus tolerants com el taronger dolg, el
mandari cleopatra, el carrizo i el troyer. En I'actualitat sobre aquests
peus, en els vivers ja s'empelten les diverses varietats i el llaurador

compra els tarongers vers.

AR

EMPELTAR

Empeltar és un metode de propagacié vegetativa molt antic.
Existeixen cites bibliografiques que situen el seu coneixement alla
per l'any 100 a. C. Des de llavors fins avui ha estat utilitzat amb
caracter general en agricultura i jardineria. 14

Consisteix a unir dues porcions de teixit vegetal viu, una escorga
amb una o0 més gemmes o grums procedents d'una mateixa planta o
plantes diferents, perque contacten intimament entre si i continuen
vivint, comportant-se, a partir de llavors, com una sola planta.
D’aquesta manera s'aconsegueix una planta de naturalesa mixta
formada pel peu base o patr6, que és aprofitat com a sosteniment ja
que amb el seu sistema radicular aporta els elements nutritius del sol,
i l'empelt que aporta la varietat conreada i les branques que daqui
nasquen realitzaran la funcié de respiracio, transpiracié i fotosintesi.

En l'actualitat el procés d'empeltar ja es realitza en els vivers.
Abans aquesta tasca es feia sobre el peu base una vegada trasplantat
en el camp. Les raons per a dur a terme aquesta operacié han estat
molt diverses. Els arbres eren empeltats, fonamentalment, per a
conrear noves varietats i aixi rendibilitzar millor la produccié de la
plantacié i també per tal de reparar les parts malaltes d'un arbre, i
perque els arbres empeltats produeixen abans i fan millor collita.

Les eines utilitzades son les tisores de fulla corba amb un
diametre de 5 o 7 cm. per tal de no danyar el tronc de larbre i
I'empeltador, una mena de ganivet curt i de fulla ampla amb tall per
un sol costat.

Laccié d'empeltar cal fer-la en el periode més adient per a la
planta. La millor epoca per a fer-ho és quan l'arbre solta la saba,
normalment a partir d’abril. En mar¢ ja es pot empeltar pero és perillés
per si ve el fred, ja que aleshores la saba es retira i 'empelt s'asseca.

Quan el peu és bord a l'any ja es pot empeltar i normalment es
fa a uns 60 cm de terra; si I'arbre es gran i es vol canviar de varietat,
abans d’'empeltar un taronger cal buidar-li el ramatge per a afavorir
I'entrada de llum i el creixement dels nous brots.

Els tipus dempelts més habituals entre els llauradors

bellreguardins son els anomenats de planxa i escudet.

14 M. AGUSTI. Citricultura. Ediciones Mundi-Prensa. Pag. 366




5. Tractaments que cal

fer entre collita i collita

Per a poder aconseguir bons i abundants fruits I'hort ha de rebre
l'atencié constant del llaurador. Moltes son les tasques que s’han de
fer sobre el sol i sobre I'arbre durant el cicle de produccié fins que

arriba la collita.

TREBALLAR LA TERRA

Descarregat el taronger del seu fruit, i abans que l'arribada de la
primavera desperte el creixement de I'arbre, el llaurador procedia a
esporgar, tirar el guano i li feia el primer tractament a la terra, que ha
de procurar-li els nutrients a la plantacié. En primer lloc s’havia de
tonyar el bancal, amb l'aixada gran, fent-li una cavada profunda per
a orejar la terra i afavorir una irrigacié més intensa. Després de regar
o d'una bona sa6, abans plovia més que no ara, calia recavar I'hort,
cavar per damunt damunt, superficialment, amb l'aixada ampla i aix{
mantenir la saé. Finalment la terra era lleugerament rascada amb
el llegd, allisant la seua superficie, lliurant-la de les males herbes,
alhora que es refeien els cavallons. Era tanta la cura que es tenia de
la terra, que cap llaurador eixia de casa per anar al bancal sense dur,

en la bicicleta, l'aixada ampla o el llegé.

COMBATRE LES MALES HERBES

Les males herbes han estat secularment I'enemic ndmero u per
al llaurador; eren considerades com els parasits que es menjaven tot el
tractament fet al sol. Després de cada regada calia tornar a treballar el
camp i eliminar-les; era una constant fer i desfer. Tonyar, regar, rascar...
i torna a comencar si volies tenir un hort net; la lluita contra les males
herbes havia de ser constant, no es podia deixar que s’apoderaren
de Thort. Fins que modernament van arribar els herbicides, que
permetien ser aplicats amb la motxilla i fins i tot amb l'atomitzador o
les cubes polvoritzadores. Aquest treball ha sigut costés i ha ocupat la

major part del temps dels petits propietaris del terme.
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En un principi les eines més utilitzades eren el lleg6, amb el
qual es rascava sense aprofundir la terra i les males herbes eren
tallades d’arrel, pero si aquesta accié no s’aplicava en el temps just,
les llavors tornaven a fer naixer 'herba en qiiestid, i a més, com
que totes no tenen el mateix cicle, aquesta tasca era constant. Unes
altres eines eren la llegona, per a fer cavallons i la birbadora, per a
arrancar les herbes.

Modernament amb I'ds dels herbicides s’ha fet molt més
comode el treball per a lagricultor, és suficient que a partir de la
primavera i després de cada regada es faga una passada de motxilla

per tal d'aconseguir tenir les males herbes a ratlla.

FEMAR

Adobar la terra amb fems procedents de les defecacions animals,
amés de netejar les quadres i els corrals de les cases dels llauradors,
era la manera d’aconseguir els nutrients que la terra blanca del terme
de Bellreguard necessitava per tal d'assegurar el creixement i les
collites en els primers horts plantats. Segons conten els més vells no
es tirava cap tipus de producte quimic a la terra, només s’hi abocava
fem dels animals estabulats a casa.

Aquesta tasca passava per diverses fases, com ara, traure el fem,
cosa que es feia de bon matf abans que la calor no el fera fermentar, i
es transportava al bancal amb matxos i carros i era deixat en muntons
repartits per I'hort. Aquesta faena es feia amb els anomenats ganxos
de traure el fem: una mena de forca amb els punxons metal-lics. Si
es comprava, es venia a tires i la mesura era 9 cabassos de fem per

cada tira.

ABONAR O TIRAR GUANO

La pobresa mineral del sol ocasionada per la sobreexplotacic,
l'augment de les fanecades dedicades progressivament al conreu
del taronger, i voler aconseguir sempre les collites més abundants
va fer que I'tinica manera de combatre la baixada de nutrients de la
terra de I'hort féra amb l'aplicacié d’adobs organics i minerals. Dels
primers cal destacar el guano provinent de Xile i del Perd. Dentre
els minerals el sulfat amonic i el nitrat de Xile. Amb la inddstria dels
adobs els sacs ja venien preparats amb la mescla adient de amoniac,
stper (fosfat + potasi) i ferro.

El que es buscava era tenir un arbre vigorés amb uns fruits
esplendorosos, perd I'is excessiu daquests productes quimics ha
acabat enverinant 'aigua, en un primer moment fent insalubre les
primeres aigiies i després, fins i tot, les més profundes, de manera
que les ha deixades no aptes per al consum huma i només bones
per al reg.

['abonada cal fer-la de gener a marg per a previndre el creixement
i la floracié; també se'n fa al juliol i agost per donar-li aliment a
I'arbre i millorar-ne els fruits. S'acostuma a tirar 100 quilograms per

fanecada.

ENTOLDAR

El treball dentendar es feia durant l'estiu i es tractava d'un
procés molt agressiu que eliminava tota classe d'insectes i plagues de
l'arbre i del fruit. Era tan fort que si es deixava la lona massa temps
sobre l'arbre, fins i tot, es podia assecar.

Aquesta faena consistia a cobrir 'arbre, un o dos, segons foren
de grans, amb una lona o “toldo”; aquesta no havia de tenir cap
forat per tal d’evitar que els gas s'escapara i calia que estiguera
ben seca, si es banyava per la rosada s’havia d'interrompre la tasca,
perque s’hi produia la condensacié del gas. Les lones es tiraven
de terra a dalt de I'arbre amb I'ajut d’'uns pals i calia deixar I'arbre
totalment cobert.

Sentoldava durant les nits destiu i cada quadrilla estava
formada per quatre homens. Dos s'encarregaven d’elevar les lones
amb els pals, un tercer feia la faena de tallar, és a dir, tancar l'arbre, i
el quart era el capatas que s'encarregava d'injectar el gas previament
preparat; aquesta tasca era molt delicada i fins i tot s’havia de tenir
un carnet d’entoldador.

Primerament es preparava la mescla en uns gerros de test, es
posava una part i mitja d’aigua per una d’acid sulfuric i s'afegia el
cianur en proporcié al cubicatge de l'arbre. En periodes posteriors
el gas ja venia liquat en bidons i amb ell s'omplia una maquina
dosificadora i es passava a manxar dintre del cubicatge de la lona.
Un arbre havia d’estar uns 45 minuts tapat amb les lones o “toldos”.
Com que aquesta tasca es feia de nit, ja que amb la calor del sol
s'activava massa el gas i es podia cremar larbre, els operaris feien
servir carburadors i fanals per a il-luminar-se. El jornal es pagava
per quantitat d’arbres entoldats i, si el temps no acompanyava, el
treballador podia tornar a casa, després d’haver estat tota la nit en
I'hort, sense jornal. La perillositat d'aquesta faena, el seu cost i
l'arribada dels moderns insecticides van fer que aquest tractament
despareguera.

Durant el dia les dones s'encarregaven de cosir i repassar les
lones, assegurant-se de no deixar cap forat, i posar-les a punt per a

una nova jornada.
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POLVORITZAR

Com he dit abans “entoldar” era molt car i perillés, i a més estava
mal pagat. Amb l'arribada de nous productes —que dissolts amb aigua
s'aplicaven vaporitzats sobre el taronger—, la inddstria quimica va
comencar a guanyar-se un espai propi en el tractament de les plagues
que afecten el taronger i la taronja.

Aquesta tasca es feia, primerament, amb una maquina de
palanca, que estava formada per un cos en forma de bidé amb un
embol i un deposit amb dues aixetes, de les quals eixien unes gomes
que permetien als treballadors moure’s pel camp sense haver de moure
constantment la maquina, i a la goma 0 manega anava connectada
una canya amb un atomitzador. Amb cada maquina treballaven
quatre homens, dos portaven les canyes, un altre manxava i I'dltim
s'encarregava de portar aigua i preparar la mescla.

Amb la mecanitzacié a motor la maquina de palanca ha estat
substituida per les maquines amb motor de gasoil i per modernes
cubes. Per a combatre la mosca es penjava en la rama del taronger
una botella sense coll, de forma conica i amb un forat en la base per
on la mosca entrava a xuclar el vinagre o insecticida alli depositat i ja

no podia eixir-se’n.

ESPORGAR

Esporgar, podar o netejar, és una operacié que consisteix a
tallar i traure les rames i branques superflues, mortes, malaltes,
d'un taronger per deixar-lo en millors condicions de fructificar, i per
donar-li una forma determinada que en facilite els diversos treballs
que sobre ell s’han de fer.

Si les rames del taronger, de tant en tant, no foren retallades, es
farien grans i xuclarien la saba que hauria d'anar dirigida als fruits; i a més,
cal suprimir i tallar les rames per a facilitar la formacio, la il-luminaci6 i
orejada de l'arbre, cosa que millora la produccié i la qualitat del fruit.

Hi ha diversos tipus de poda. Durant els primers anys de vida
de Tarbre cal dur a terme un tipus de poda orientada a obtenir una
forma concreta d'arbre, tractant d’aconseguir una estructura forta i
equilibrada capac de suportar les collites, al temps que s'eliminen les
restes i rebrots del peu. Quan l'arbre ja esta a plena produccio, després

d’haver collit i abans que I'arbre moga en la primavera, cal fer la poda

de manteniment, amb la qual cosa s'afavoreix una bona brostada
en primavera i es garanteix la floracié i la posterior fructificacié. Si
es tracta d’arbres vells amb molta fulla i poca produccié, cal actuar
severament sobre ells amb una bona esporgada per tal que es regenere
o bé procedir a empeltar-lo d'una altra varietat.

Les eines utilitzades per a esporgar son la destral, la serra i les
alicates. Sha de tenir cura amb les ferides ocasionades a 'arbre amb

l'accié de la poda i en ocasions cal procedir a cobrir els talls produits.

DESMAMAR

Rep aquest nom l'accié que té com a finalitat eliminar els brots
vigorosos que solen créixer després d’haver esporgat un arbre. Com
que s6n uns brots que no interessen al llaurador i, per tant, no fan
altra cosa que xuclar-li la saba a l'arbre, reben el nom de mamons.
Aquests brots s’han d’eliminar quan encara sén tendres; si es fa aixi,
no cal utilitzar cap eina, per a no ocasionar ferida a l'arbre. Aquesta

tasca convé a la qualitat i quantitat del fruit.

DESORCAR o DESCORAR

Aquesta és una faena de gran especialitzacié i demostra 'estima
i cura que abans es tenia pels arbres com a éssers vius que son.
Es feia fonamentalment en els tarongers de varietats molt llenyoses,
com per exemple amb els horts de blanca. Quan l'arbre estava malalt
perque la soca s’havia corcat es procedia a sanejar-lo. Consistia a
buidar el cor de l'arbre del corcé i provocar-li unes galeries i forats
per on laigua poguera eixir i, d'aquesta manera, evitar el podrit de
la soca i afavorir 'entrada d’aire. Les ferides ocasionades a I'arbre es
pintaven amb pol o quitra. Si les branques de I'arbre estaven massa
obertes i havien quedat massa escarbades, es procedia a lligar-les
amb filferro per a evitar que s'esguellaren.

Les eines utilitzades eren el perpal, la massa, la barrina (curta
i llarga), el formé o puntacorrent, l'escarpre (llarg i curt). Aquesta
tasca era molt feixuga, donava molta faena, avui ja no es fa pel seu
cost econdmic, tant és aixi que podriem dir que ha desaparegut, tot
i que encara queden alguns testimonis d'aquesta faena en alguns
arbres centenaris que hi ha pel terme. Ara la maxima és: arbre malalt,

arbre tallat i en el seu lloc un altre.
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INCISIO ANULAR I RATLLAT

Quan un arbre només feia que créixer i no donar fruit, el llaurador
procedia a ratllar-lo o a fer-li una incisié anular. Consistia a ferir-lo
produint-li uns talls en 'escorca, bé longitudinals, bé circulars, i aixi
interrompre la circulacié de la saba elaborada, amb la qual cosa es
produia una acumulacié d’aquesta per sobre de la zona on s’havia
actuat i s'afavoria el desenvolupament de la floraci6 i, per tant, dels
fruits.

Diuen que amb el ratllat la flor qualla més prompte i també
s'elimina la goma, perd no era recomanable en totes les varietats, ja

que a més produccié, menor grossaria.

POSAR FORQUES

Quan ja és a prop el temps de la collita i el llaurador veu amb
goig la quantitat de fruit del seu hort comencen uns altres patiments.
El tipus de poda que s'aplica al taronger fa que aquest semble més
un arbust que no pas un arbre, la seua forma arredonida i les faldes
arran de terra fan que amb el pes de la fruita les rames es corben fins
a tocar terra. El contacte amb la humitat podreix les taronges; és per
aixd que el llaurador apuntala les rames amb unes canyes, tallades
els anys anteriors, cosa que fa que estiguen seques i tinguen més
consistencia, amb un dels seus extrems retallat en forma de forquilla

per tal de sostenir millor la rama.




6. Intluencia dels agents

metereologics en el
conreu del taronger

Si el sol és pobre, amb una gran quantitat de nutrients, tant si és
organic com inorganic, podrem aconseguir una bona collita, pero si el
clima no ajuda tot se'n pot anar per terra. El procés de creixement del
taronger esta lligat a factors climatics com la temperatura, el regim de
pluges, les hores de llum i el vent, el seu gran enemic.

Si el vent ve de ponent ho seca tot i si ve de llevant, a I'hivern, en
les partides de la marjal a prop de la mar, tot ho crema. El llaurador ha
resolt el problema del vent amb la construccié de bardisses. Aquestes
son formacions vegetals espesses i impenetrables, fetes amb xiprers
i canyars per a protegir les plantacions; modernament, també, amb
canya seca i bigues de formigé. En les terres a prop de la mar, quan els
tarongers eren menuts es feia, amb canyes i boga, una barraqueta per
a cada arbre per tal de protegir-lo del vent de la mar. Un altre efecte
perniciés del vent és el ramejat. Sanomenen aixi les ferides que sobre
la pell de la taronja fan les rames seques de I'arbre a conseqiiencia del
moviment produit pel vent, la qual cosa els fa perdre tot el seu valor

comercial.




La seua caracteristica d’'arbre subtropical fa que no tolere les
gelades, ja que és un arbre que no resisteix el fred, pero cal dir que en
el microclima de la Safor, els hiverns tan suaus que tenim, temperats
per la mar, han fet possible la gran adaptacié del taronger en tota la
comarca.

A Bellreguard des que a finals del segle XIX es van comencar a
plantar tarongers, el clima s’ha portat molt bé amb aquest conreu. El
repas per la estadistica de les temperatures feta per Don Wenceslao
Gonzilez, entre 18851 1887, aixi ho demostra.1>

Perd puntualment les gelades han posat l'ail, l'esglai, al cor
dels llauradors. Especial mencié mereix la gelada de la nit de l'onze
al dotze de febrer de 1956, en el nostre terme no van quedar ni les
fulles.

Les inclemencies del temps han estat una de les causes del canvi
en les varietats de taronger, tot i buscant taronges primerenques per tal
de fugir del fred o cercant arbres resistents a les baixes temperatures
i de maduraci6 tardana, amb la qual cosa es diversifica la produccié i

s'assegura el mercat durant un temps més continuat.

15 Anotacions de D. Wenceslao Gonzalez (inedites).




7. La collita

Per als bellreguardins la paraula collita era sinonim de temporada
tarongera; de fet, la collita de la taronja era considerada en tres fases:
la primera temporada, que comencava a moure’s a mitjan octubre; la
segona temporada, que anava des de la primera meitat de gener fins
a finals d'abril; i la tercera temporada, des de primers de maig.

Aquesta és I'epoca de més activitat en el nostre terme. Si hom
anava pel terme els tic-tic de les alicates dels collidors tacompanyava
durant tot el trajecte; per dins dels horts se sentien veus, les quadrilles
de collidors es mouen sense descans, els carros aturats en els camins,
els burros amb les anganelles per traure la taronja del bancal. Des de
bon mati tot és trafec i enrenou pels horts, aixd, si no hi ha hagut
rosada, perque en aquest cas caldra esperar que s'eixugue.

La taronja es cull amb unes alicates especialment fabricades
per a aquesta tasca. Cal tallar-la el més prop possible del fruit,
sense arrencar-li el peduncle ni ferir-la. Les taronges collides s6n
depositades dins d'un cabas de palma i quan el collidor ja el té ple
el trau del bancal al muscle o amb carreté fins al lloc on es troba
la bascula per tal de procedir a pesar-les. Antigament, després de
pesades, les taronges eren depositades en muntons de 40 o 50
centimetres d'alcada fins que, arribada I'hora, eren col-locades en
cabassos 1, carregades en carros, les transportaven al magatzem.
Després es va passar a utilitzar caixons d’arrova i mitja i amb aquest
envas es feia més facil el transport i el recompte i, a més a més,
la fruita no es feia malbé en ser transportada, primer amb carros i

després amb camions, als magatzems.
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Elcomerciant compra la taronja al productor a través del corredor.
Aquest s'encarrega de voltar pel terme i aconseguir les taronges de
més qualitat i al millor preu per al comerciant; ell s'encarrega d’entrar
en contacte amb el productor i fer-li I'oferta pels fruits del seu camp.
El tracte es feia de manera verbal, entre cavallers, sense que calgués
cap document escrit.

El sistemes de venda més habituals eren dos: “a ull” i “a pes”.
En el primer es valorava aproximadament la collita i es pagava el seu
import a 'amo del bancal (a partir d'aquest moment el comerciant
podia disposar al seu gust de la recollida del fruit). Amb aquest
sistema lagricultor restava tranquil si després del tracte es produien
aiguats o gelades; en el segon, una vegada compromesa la fruita i
havent fixat el preu unitari per arroves, s'avisava I'amo del dia i hora
que es colliria la taronja, i aquest duia la bascula amb la qual es faria
la pesada de la fruita en la seua presencia o la d’algun treballador de
la seua confianca.

Les quadrilles de collidors estaven formades només per homens,
perd en les temporades amb molta produccié i en epoques de pentiria
economica, també les dones es van afegir a les quadrilles. Estaven
formades per un cap de quadrilla i sis o set homens, entre els quals
hi havia algun xicot que s’encarregava de collir les parts més altes de
l'arbre, sobretot en arbres de blanca que eren molt llenyosos i alts.
Si es feien servir escales amb punta, al crit de “escaler act hi ha una
escala” “I'escalero” havia d'anar a collir-les; és per aixd que aquest
sempre havia d’anar 'altim.

Per al transport fins al magatzem es feien servir carros amb
els quals era més facil endinsar-se pels estrets camins del terme, i
més tardanament, amb la millora dels camins es va passar a utilitzar
camions. Les taronges eren carregades en els carros en cabassos de
palma folrats amb tela de sac; se'n feien tres pisos i anava folrat amb
tela i cobert amb la vela per tal de protegir la fruita. Amb els camions
es guanyava en rapidesa ja que es podien carregar de 3,5 a 6 tones de

fruita i amb els caixons de fusta la fruita anava més protegida.
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8. El comerc:
etapes 1 comercilants

El conreu i el comer¢ de la taronja a Bellreguard esta
completament identificat amb el que ha estat a la resta de tot el
territori valencia. Es per aixd que faré sevir cronologicament la divisi6
en periodes que Vicent Abad, el millor estudiés i coneixedor de la
historia de la taronja a casa nostra, ha fet en les seues publicacions 16
dels dos primers segles de produccié citricola al nostre pafs.

La primera etapa, Els origens (1781-1984). Vicent Abad després
de parlar de Torigen del cultiu ens explica com es va estendre, amb
un creixement considerable, durant la segona meitat del segle XIX,
de manera que en aquell moment, la Safor va arribar a ser una
comarca productora important. Es en el final d'aquest perfode quan a
Bellreguard comencen a convertir en regadiu les terres de seca i a fer-
se les primeres plantacions de tarongers. Es durant la segona meitat
del segle XIX que anira estenent-se la plantacié de tarongers al nostre
poble, com ja hem vist anteriorment. Don Evaristo Morant en la seua
Monografia Geohistorica de Bellreguard 17 ens conta que les primeres
plantacions van ser fetes pel tio Pere Vicent en la partida del Fil del
Poble, a la vora de la via i eren de peu bord o ponciler, alla pels anys
1860-62; altres plantacions van seguir a aquesta, plantaments que es
van incrementar a finals de segle. El seu pare en va plantar a Sotaia
i en el Fil del Poble, I'any 1895, i En Wenceslao Gonzilez en la seua
caseta, a prop de la via del ferrocarril, on tenia pomeres el tio Miquel
del Largo, a qui li va comprar 'hort i on també va plantar tarongers

el dia 3 de mar¢ de 1898, 18 perd ja amb plancons de peu ver

16 ABAD, VICENT. “La fruita daurada”, dins de La Fruta Dorada
(la industria espaiiola del citrico 1781-1995), Generalitat Valenciana, 1996.

17 MORANT MARCO, EVARISTO. Monografia geohistorica de Bellreguard.
Ajuntament de Bellreguard, 1997, pag. 64-65.
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procedent d'uns vivers de Potries i de taronja comuna. Des de finals
del segle XIX el terme de Bellreguard es va omplir progressivament
de tarongers, perd haurem d'esperar el segle XX perque la taronja
comence a comercialitzar-se.

La segona etapa, Lexpansic europea (1895-1914), esta
caracteritzada pel rapid creixement del comerc exterior dels citrics
espanyols i la seua difusié per tot el continent europeu; en aquest
moment els primers bellreguardins productors de taronja enceten,
també, la seua experiencia com a comerciants tot aprofitant el
bon moment, la qual cosa anima els altres propietaris de terres a
reconvertir els seus conreus i substituir-los per les plantacions de
tarongers. Els primers contactes comercials de certa importancia
comencen a fer-se a principis del segle XX. Els primers comerciants
exportadors que va haver-hi a Bellreguard en aquest periode van
ser Joaquin Femenia (de la casa Paloma), fundador d'una nissaga
important fins als anys cinquanta i seixanta del segle passat; José
Carbonell (Xemillo); Jaime Carbonell (de la Casa), que en un dels
seus papers timbrats porta dibuixat la primitiva imatge de sant
Miquel que hi havia a la parroquia; Juan Gonzalez (del Capita) germa
de D. Wenceslao Gonzdlez; Patricio Esteve, José i Vicente Marco
Costa (Saes) 1 Baptista Escriva (el Bord) que havien format societat
I'any 1914, i el Sr. Rosell6 que es dedicava a més de I'exportacié de
taronja, a la de la ceba, la tomaca, la pansa, etc.

Les vendes eren fetes directament pels comerciants o per
representants que tenien instal-lats en els llocs on era destinada
la mercaderia. Alguns comerciants bellreguardins  tenien agents
comercials a Londres i en el sud de Franca. Cal destacar els senyors
Femenia i Carbonell, que tenien com a representant el senyor
Alfred Cerda, home honest, amb prestigi, coneixedor de l'idioma i
el caracter angles, molt ben relacionat i que sabia defensar el negoci
com ningt. D’aquesta manera s'explica la bona ratxa en el comerc
dels seus clients, i les importants transaccions efectuades; encara
que alguns comerciants també van fer fallida economica, com va ser
el cas del senyor Juan Gonzélez i la Societat Esteve i Companyia en
1896, any molt dolent per a aquest comerg. 19

Tercera etapa, Guerra i crisi (1914-1918). De sobte I'euforia

expansiva de l'exportaci6 es veu truncada. Es perden els mercats, hi ha

dificultats en el transport. Es aleshores quan es manifesta la precarietat
del sistema tan individualista que es tenia per a exportar. Sols els
grans exportadors, vinculats a importadors i naviliers, aconsegueixen
incrementar els seus guanys. Per contra els petits comerciants, com
és el cas del nostre poble, entren en un periode de gran crisi i veuen
frenat el seu enriquiment. A conseqiiencia de la situacié economica
i per haver-se convertit el taronger com a monocultiu a Bellreguard,
alguns veins emigren cap a America i es produeixen les primeres
manifestacions de jornalers al poble tot demanant subsidi.

Els Felicos Anys Vint (1920-1930). En aquesta etapa el sector
citricola va experimentar una rapida recuperacié. Creix la demanda
(Gran Bretanya, Holanda, Belgica, els Paisos Escandinaus, Franga,
Alemanya), sembla que tots volen taronja, cosa que comporta
l'augment de fanecades de plantacions; torna la tranquil-litat en el
transport maritim; s'incorpora el transport ferroviari. Tot aco durara
fins Tany 1930. A Bellreguard comencen a construir-se els primers
magatzems, tot introduint millores en els processos de manufacturacio
i selecci6 de la taronja per tal d'oferir al consumidor un producte més
selecte i millor presentat. La taronja era envasada en caixes per a
facilitar el transport, la qual cosa feia necessaria la identificacié del
producte, davant de les altres marques, i del comerciant. Naixen, aixi,
els cromos, les etiquetes identificatives on figura el nom del propietari
exportador, la localitat i un dibuix que facilitava la localitzacio
del producte. Gracies als cromos recuperats d'aquesta epoca dels
comercos existents al nostre poble podem coneixer els noms dels
exportadors dels anys vint: Sindicato de Exportacion de Cosechas,
Camilo Caudeli, Francisco Gadea, Hermenegildo Ballester, José
Ballester, Francisco Ballester, entre d’altres.

El declivi dels Anys Trenta (1930-1936). Possiblement la febre
exportadora del periode anterior, la decada d'or, en que la produccié
va augmentar, sense que el comerciant i el productor es preocuparen
excessivament de la seleccié de classes comercials d’exportacid, va
tenir unes conseqiiencies fatals pel que feia a la serietat i I'estabilitat
del negoci. En aquesta crisi tarongera va tenir molt a veure, també,

la pujada de les tarifes duaneres del govern francés, I'establiment

18-19 Dades preses de les memories d’En Wenceslao Gonzdlez.

23



vz

dels contingents francesos en defensa de la seua collita algeriana i
l'augment considerable de produccié que s’havia triplicat el 1932.
Nous comerciants ocupen l'espai economic del poble: Federico
Barbera, Franciso Gadea, Bautista Franch Ripollés, Rafel Llorca,
Vicente Clausell Almela, Evaristo Clausell Almela. Des del final
del periode anterior i el principi d’aquest arriben al nostre poble
els primers comerciants de Borriana. La familia Clausell ja s’havia
establert en la comarca de la Safor la temporada 1924-25.

Durant el govern de la Segona Republica no s'aconsegueix un
model d'ordenacié de I'exportacid, ni tampoc s'assoleix un mecanisme
de control suficient que garantira la qualitat de la taronja en els mercats
exteriors, i al mateix temps la politica monetaria del govern en materia
de control de divises limitava els beneficis dels exportadors.

En aquest estat de coses es produeix l'esclat de la Guerra Civil,
periode que Vicent Abad anomena “Taronges per a una Guerra” (1936-
1939), en una clara al-lusi6 a la necessitat d'entrada de divises que tots
dos bandols tenien i com el daurat de la taronja esdevé or per a les arques
de I'Estat. En la zona republicana les centrals sindicals, tot aprofitant
la debilitat del Govern Central, encetaran noves formes d'organitzacio
agricola i comercial, el primer amb les confiscacions i col-lectivitzacions
de terres, i el segon amb la creacié del Consejo Levantino Unificado
de la Exportacion Agricola (CLUEA), que estava controlat per les
centrals sindicals UGT i CNT, convencudes que la guerra els oferia
la possibilitat de dur endavant la revolucié del proletariat. EI CLUEA
mai va estar reconegut oficialment per Govern Central i al novembre
de 1937 va ser substituit per la Central de Exportacion de Agrios
(CEA). Tal com anava avancant la Guerra i el bandol franquista anava
controlant comarques tarongeres, el régim va crear un nou organisme
per tal de controlar i organitzar I'exportacié de la taronja en els territoris
que tenia sota el seu control: la Rama de la Naranja Dulce. Des de
postulats ideologics ben diferents, hi havia un mateix objectiu: posar la
major quantitat possible de divises en mans dels respectius governs, i
aixi obtenir armes per als seus respectius exercits.

A Bellreguard amb el nomenament —per part del Govern Civil de
Valencia el 27 de febrer de 1936—, d'una Comissié Gestora formada
per Esquerra Republicana i el Partit Socialista, presidida per Antonio

Vicente Borras lbdfiez, es van posar en marxa els processos de

col-lectivitzacié i es crea el Consejo Local Unificado de la Exportacion
de Frutos (CLUEF), com es va fer en la majoria de poblacions
tarongeres, integrada dins de la CLUEA. Des del mateix dia 9 de
novembre de 1936, data d'inici del CLUEA, fins al mateix mes
de 1937 el Consell Local (CLUEF) de Bellreguard va ser capag
de posar en funcionament aquesta nova forma d'organitzacié de
I'economia citricola. En el seu funcionament seguia els criteris
generals fixat pel CLUEA que tenia com a objectiu prioritari el
pagament de jornals, tant dels collidors com dels treballadors
dels magatzems, a més de fer front als compromisos econdomics
de pagament puntual als diversos proveidors i la seua activitat.
El CLUEF bellreguardi forma part del 65 per cent de Comités
Locals que funcionaven bé, tal com es desprén del seu llibre de
contabilitat. 20 El CLUEF de Bellreguard va estructurar el sistema
productiu del comerg de la taronja del poble en cinc magatzems. Els
magatzems nimeros | i 2 estaven regentats pel comerciant Joaquin
Femenia que va tenir com a comprador majoritari a Koninckx
(GKF) i va exportar per via maritima, amb destinacié a Anvers i
Rotterdam, un total de 1.867.868 quilos en el treball realitzat en
el magatzem ndimero 1, 1 236.399 quilos, aquests per via maritima
i per ferrocarril, amb destinacié a Anvers. El magatzem ndmero 3
estava dirigit pels comerciants Federico Barbera i Francisco Gadea
i van exportar 1.067.343 quilos de taronja amb destinacié a Anvers.
El magatzem nimero 4, de Rafael Llorca, que li venia la taronja a
la firma Nebot & Fabregat, va exportar un total de 315.914 quilos
i les destinacions van ser Londres, Anvers, Liverpool i Hull. El
magatzem numero 5, del qual no consta en el llibre Diario el nom
del comerciant, va exportar un total de 758.483 quilos de taronja
destinats als ports d'Anvers, Le Havre, Marsella, Dunkerque, Sete,
Nantes, Hull, Odessa.

Com es pot observar, la gestié del CLUEF bellreguardi, malgrat
les circumstancies, va intentar posar en marxa unes reformes que, si
més no, van salvar la temporada 1936-37, ja que aconseguir exportar,
sols amb cinc magatzems, un total de 4.009.608 quilograms de

taronja va ser tot un exit.

20 Diario. CLUEF de Bellreguard, manuscrit.
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“Acabada la guerra, fou allo la postguerra.
S'apagaren els riures estellats en els llavis.
[ sobre els ulls caigueren teranyines de dol.”

Amb aquests tres versos, el poeta Vicent Andrés Estellés, en
el seu Llibre de Meravelles, ens descriu la cruesa que va seguir a
la Guerra. L'economia espanyola va entrar en 'anomenat periode
autarquic que la portaria a un endarreriment en el desenvolupament
economic. Es desmantella el sistema productiu anterior, les propietats
que havien estat expropiades en el periode precedent sén tornades
als seu propietaris, i aixi, els comerciants esdevenen de bell nou en
el poder dirigent dintre del sector taronger.

A les dificultats del comerc, amb l'inici de la IT Guerra Mundial
els aliats bloquejaran l'enviament de taronges a Alemanya, cal
afegir la reduccié de les collites. Hi havia mancanca de tot: adobs,
fertilitzants, ma d'obra, de superficie cultivada. A Bellreguard, i altres
pobles de la rodalia, es van arrancar horts de taronger, sobretot en
les zones marjalenques, per a plantar cereal, llegums i hortalissa, tan
necessaries en eixa eépoca de pentria i fam. La poca taronja produida
es va destinar al mercat interior: els rebutgers inicien timidament
l'activitat comercial.

A partir dels anys cinquanta del segle passat, s'enceta un perfode
de creixement. Els comerciants comencen a posar en marxa els
magatzems i, si el seu volum de produccié no els permet treballar per
a ells, cobriran les encomandes d'altres comerciants de la comarca.
Era habitual en molts dels magatzems del poble veure treballar taronja
per a un altre comerciant de la zona, fenomen facil d'entendre si tenim
en compte les reduides dimensions dels magatzems locals. Perd quan
semblava que aquell camf comercial es redregava i que aquell autentic
motor economic feia entreveure una millora en les rendes familiars, la
forta gelada de febrer de 1956, va produir un mal considerable amb la
perdua de la major part de la fulla dels arbres, la qual cosa va provocar
una disminucié de la collita en els anys segiients, va truncar totes les
expectatives i molts jornalers de Bellreguard van haver d'emigrar a
Franca per a contribuir al manteniment familiar. Aquesta temporada i
la segiient s’havien perdut.

Recuperats de la gran gelada de 1956 i amb la creaci6 de la

Comunitat Economica Europea (CEE) el 1957, s'albira un temps

nou per a les campanyes exportadores, ja que els paisos fundadors de
la CEE consumien el 74% del total de taronja que s’exportava.

S'obrin nous magatzems, es treballa fins i tot la taronja de terra
i de destrio. Entre comerciants de taronja i rebutgers arriba a haver
al poble 27 establiments. En els magatzems hi ha moments que es
treballa a un ritme frenetic, de nit i de dia. Els carros i els camions
de petit tonatge creuen el poble en totes direccions. No hi ha carrer
on no es respire 'ambient taronger. El port de Gandia esdevé capital
en el volum de taronja embarcada.

Entre els comerciants que durant aquesta epoca treballen a
Bellreguard, i que fan del nostre poble un centre taronger important,
cal destacar:

Evaristo Clausell, comerciant molt emprenedor que I'any 1929
va instal-lar una maquina calibradora en el seu magatzem; el primer
lloc on es va establir va ser a Gandia, després va passar a Rafelcofer i
finalment a Bellreguard. Tenia el magatzem en la carretera a I'entrada
del poble des de Gandia; eren les sues marques Ecla, Poussin, Soluna,
Cisco. Lactivitat comercial d’'aquest magatzem va ser continuada per
José A. Clausell fins a I'any 1965.

La viuda i els fills de Federico Barbera, que tenien el magatzem
al carrer Cervantes. Miguel Barbera Moreno amb les seues marques
M. Barberd i El Carro, i el seu germa Juan amb les marques Jubamo
i Scope.

Entre el cami del cementeri i la carretera trobem Salort, que va
treballar per a la F.E.S.A..; Miguel Barber; Manuel Usé i la vidua de
Francisco Monfort.

La carretera, actual avinguda d’Alacant, en la seua eixida cap
a Gandia, era quasi un vertader poligon industrial. Hi havia els
magatzems de Joaquin Femenia i de Vicente Femenia amb les
marques La Excelente, Palatina, Jai-Alai, i EL.VE.PE. En el magatzem
de Vicente Femenia del carrer Cervantes, també, van treballar Lis-
Pastor-Bayarri (Federico Lis, Vicente Pastor i Mateo Bayarri) Flor
de Lis, Aries, MB, Banderlag van ser algunes de les seues marques.
Abilio Mufioz Pellicer que a més de les marques propies (Jacinto,
Mudioz Femenia), va treballar per a AL.RA.VA i A.R.E.F. Abelardo
Cremades Moscardd, home molt emprenedor i actiu, amb una gran

varietat de marques: Kremmos, Kresman, Kremper, Rhyton, alguna
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delles encara és utilitzada actualment per Salvador G. Marzal,
que de primer va comencar de soci amb Abelardo, perd en morir el
senyor Cremades Moscard6, segueix el camf en solitari i trasllada el
magatzem a I'Avinguda del Mar.

L'actual carrer Santa Teresa, carrer dels afores d’abans, era tot
com un gran magatzem. Enrique Comes Monfort, que de primer
va treballar a I'Alqueria de la Comtessa i després es va establir acf i
exportava pel port de Dénia; Rafel Llorca; Antonio Sarié Donderis
(Céntim); Salvador Ibdfiez; idarrerament, Meneu Export. Cal destacar,
també, lactivitat desenvolupada al nostre poble per exportadors

importants d'altres regions, com és el cas del comerciant Antonio

S

Mufioz, conegut amb el sobrenom de “el murciano”, empresari molt
fort que va treballar aci durant la temporada de 1964-65, amb moltes
i diverses marques comercials, com ara Bambi, Limandina.

En direccié a la mar, les poques cases que hi havia —en la que
actualment és I'Avinguda del Mar—, eren quasi totes magatzems o
serradores. Hi havia els magatzems dels germans Angelino, José i
Alvaro Aparisi (els xulets), Enrique Pellicer (el surdo), Salvador Ibdnez
Burguera (barraquero). En el carrer de Sant Domenec, al magatzem
de Francisco Ballester, va treballar moltes temporades José Castelld.
Hi ha hagut families que sempre han tingut algun dels seus hereus

dedicant-se al comer¢ de la taronja; és el cas de Jesus Ballester

Ripoll en el carrer del Dos de Maig; de Miguel Riera, en el carrer
Mestre del Burguete; d'Aurelio Albuixec Ortiz, en el carrer de La
Vela, comerciant que va llogar una temporada el magatzem a José
Pérez (el tio Sempere), home molt emprenedor que, malgrat que no
tenia local propi, va treballar durant molts anys en diversos llocs i
per a altres comerciants. En direccié a Palmera, al costat del cine,
hi havia el magatzem d’Emilia Cremades Vinarta, on van treballar
diversos rebutgers o comerciants d'interior com ara José Martinez,
José Ballester i José Sempere.

Segons com anava la collita i el volum de treball que tenien
els comerciants més grans, els rebutgers o comerciants d'interior,
també, tenien més o menys activitat, ja que aquests no disposaven
de quadrilles de collidors ni de la infraestructura necessaria.

Com es pot deduir de tot el que hem exposat anteriorment,
durant la decada dels anys 1960 I'exportacié citricola comenca a
remuntar i ofereix un panorama molt optimista. Els canvis en els
sistemes de producci6, la incipient mecanitzacié del treball en I'hort,
I'ds de nous tipus d’adobs i fertilitzants, la introduccié de noves
classes de taronges i mandarines —ja que s'adapten les varietats a
les exigencies del mercat—, el rellangament del cooperativisme en
I'exportacié —al nostre poble es crea la Cooperativa Agricola San
Miguel—, donen una embranzida nova a la indastria tarongera. E1 24
d'octubre de 1964 es va fundar la Cooperativa Agricola San Miguel,
formada per un total de 34 socis. La primera Junta Rectora va estar
constituida per Antonio Llopis Borras, president; Carlos Cremades
Borras, secretari; Francisco Ballester Gadea, tresorer; Pascual
Ramis Marco, Camilo Puig Pellicer, Jaime Torres Borras i Gabriel
Borras Rocher, vocals. Entre les marques comercials treballades per
la Cooperativa de Bellreguard cal destacar Rodafam, que fa al-lusié a
la partida del terme del poble; La Marta, registrada com a marca per
a l'exportaci6 de citrics davant el Ministeri d'Industria el 1967 i que
abans havia estat propietat del comerciant Koninckx (GKF). Aquest
exportador era tan potent que, practicament, tots els comerciants
del poble, en un moment o altre, van treballar per a ell.

També va influir en gran mesura la locomocid, ja que al
transport per ferrocarril s'afegeix, i en augment, el transport per

carretera. Franca i Alemanya tornen a ser els paisos de més demanda

comercial, i fins i tot, s'enceta I'entrada als mercats dels anomenats
Paisos de I'Est. La marca sota la qual s’enviava taronja als paisos de
I'est era A.R.E.F. i al nostre poble la treballaven conjuntament Abilio
Mufoz, Vicente Femenia i Abelardo Cremades

Al final d'aquesta decada s'inicia un canvi en la qualitat de vida
a Bellreguard. El poble comenca a tindre una altra cara: els que
havien emigrat a Franca tornen a poc a poc, s'obrin nous carrers, les
cases comencen a adaptar-se a les comoditats de la vida moderna,
als carrers ja hi ha més cotxes que carros, a Gandia ja no es va amb
tartana, hi ha més bellreguardins i bellreguardines que segueixen

estudis superiors, sembla que el poble navegue a bon ritme.

EL TREBALL EN EL MAGATZEM

Els magatzems de confeccié de taronja eren la pega clau en tot
el procés exportador. A Bellreguard els comerciants que en van iniciar
la comercialitzaci6, a principi del segle XX, feien els seus primers
enviaments treballant la taronja en el seu propi domicili, com fou el
cas del “tio” Jaume “de la Casa”, els germans Marco Costa “de Saes”
i en la mesura que la producci6 anava creixent es van comencar a
construir les primeres naus per a aquest a ocupacio.

El edificis dels magatzems estaven configurats en tres seccions

ben diferenciades: la fusteria on es feien les caixes i caixons, la zona

de rentat i la de la confeccié de la taronja.
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A la fusteria s'emmagatzemava la fusta degudament tallada a
mida per a confeccionar els diversos tipus d’envasament que serien
utilitzats; perod si no estava ben seca i el magatzem era menut es treia
al carrer perque s'eixugara. Els magatzems grans, fins i tot, tenien
un pati a cel obert on es disposava d'una caldera que servia per a
tenyir amb color (roig, verd, o blau) els llistons d’algunes caixes per a
enviaments especials. Pero, sens dubte, el centre de la fusteria era el
banc del muntador de caixes on el fuster, amb gran habilitat, clavava
unes tatxes grans en unes lleixes de fusta molt primes. Dintre de la
fusteria hi havia, també, una petita impremta on es marcava amb
tinta, de primer amb l'ajuda d'una trepa i després mecanicament, la
marca del comerciant. Quan finalitzava la tasca del fuster es procedia
a encolar els cromos, les etiquetes, en la part frontal de la caixa;
aquesta faena era feta per dones o xiquets. L'aparenca externa de la
caixa es cuidava molt ja que era la carta de presentacié de la marca i
el comerciant, hi havia ocasions en les quals s'exigia que la fusta no
presentara cap imperfeccio.

Quan la taronja arribava del camp es deixava un parell de dies o
més en el magatzem per tal d’eliminar totes aquelles que estaven en
procés de podridura, “perque porgue”. Després era abocada en la bassa
per tal de procedir a la primera de les tasques: netejar-la de la negreta,
la serpeta, el poll-roig i de qualsevol altra bruticia. Una vegada rentada,
passaven a una escorredora on eren assecades amb uns raspalls
cilindrics que comencaven a conduir-les pels diversos laberints on
eren encerades, classificades i depositades en uns caixons amb fons
de lona o cabassos folrats amb teixit de canem on les triadores feien
l'dltima tasca, que consistia a seleccionar les millors taronges per al
mercat exterior i es deixava el rebuig, el destrio, per a l'interior.

En les primeres epoques la taronja quan arribava del camp
al magatzem era amuntegada damunt de palla i pellofes de dacsa,
perqué no es fera malbé i després es procedia a triar i seleccionar les
millors. Aquesta faena era feta per dones.

En créixer les encomandes i ultrapassar el comer¢ 'ambit local
la manufacturacié es va industrialitzar i es van construir els primers
magatzems.

Pero, el procés de mecanitzacié del treball en els magatzems de

taronja ha estat molt lent i antigament la practica totalitat del treball

era manual. En la nostra comarca, com he dit abans, cal destacar
la instal-laci6 de la primera maquina calibradora l'any 1929 pel
comerciant de Borriana Evaristo Clusell. El treball en el magatzem
era fet, fonamentalment, per dones i com diu Vicent Abad “sols
el baix nivell dels salaris del personal femeni emprat en aquestes
faenes, entre 0,501 0,75 pessetes per dia, era capag de compensar la
gran quantitat de ma d’'obra utilitzada”. 21

El rebuig era classificat en diverses categories. Si era bo per
al consum huma passava a altres magatzems, més menuts, on uns
altres comerciants, els rebutgers, s'encarregaven de preparar-la
per al mercat interior. En canvi, les que estaven tocades, aiguades
o podrides es destinaven a lalimentacié del ramat, sobretot de
les ovelles, que estabulades, hi havia en moltes de les cases dels
llauradors del poble.

De les mans de les triadores les taronges passaven a les de
les marcadores i les encaixadores o empaperadores. Les primeres
marcaven el senyal del comerciant amb tinta sobre la fruita. Les
encaixadores o empaperadores embolicaven cada pega de fruita amb
paper de seda, que duia gravada la marca o el logotip del comerciant,
i procedien a col-locar amb molta cura les taronges en les caixes de
manera que no quedaren ni massa fluixes ni excessivament atapeides.
Aquesta feina es feia sobre uns bancs a manera de pupitre d'una
certa al¢ada que feia que les dones treballaren dretes. Una vegada
la caixa era plena passava a mans del fuster que la depositava en
unes vies amb uns rodets; aleshores era aturada sobre una plataforma
giratoria on aquest li clavava la tapa sobre les testeres de la caixa, tot
procurant clavar les tatxes ben rectes, per a no ferir cap fruit. Per a
aquesta faena s'emprava el martell propi del fuster de magatzem que
tenia plana la part per on es donaven els colps, i I'altra era una mena
de tallant amb una escletxa que s'emprava com una mena d’estenalles
per tal de traure les tatxes mal clavades. Finalment, s'assegurava el
tancament de la caixa amb el fleix, que consistia a subjectar amb un
filferro els extrems de la caixa, de manera que feien més resistent

I'embalatge.

21 ABAD, VICENTE. La taronja (1781-1939).
Edicions Alfons el Magnanim, I.V.E.I. 1987, pag. 29.
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Les caixes eren rectangulars amb tres compartiments. A
Bellreguard la més utilitzada era 'anomenada caixa americana, amb
dos compartiments i de 30 kg. Abans de procedir al seu transport
eren degudament etiquetades i marcades, tot indicant el calibre,
la marca i el cromo identificador del comerciant. Tot seguit era
carregada primerament en carros i després en camions de poc
tonatge, amb destinacié al port de Gandia o al ferrocarril de via
estreta que unia aquesta ciutat amb Carcaixent. Aquestes eren les
dues tniques eixides que la comarca de la Safor tenia aleshores per
a distribuir, fonamentalment, la fruita daurada per Gran Bretanya,
Franca i Alemanya.

En la darreria dels segle XX els nous sistemes de produccié amb
l'alta tecnificacié de la manufacturaci6 de la taronja, la diversitat de
la demanda, la diferent reglamentacié del mercat, l'obertura de nous
espais comercials, han fet que els magatzems menuts desapareguen,
i aixf a finals del segle XX sols quedaven quatre magatzems de taronja:
Ibéfiez, en els seus inicis va ser un comer¢ que treballava fruita i
hortalissa sols per al mercat interior. La tenacitat d'aquests germans
ha convertit aquesta firma comercial en una central hotofruticola
capag¢ d'exportar a qualsevol part del mén; Salvador G. Marzal que
amb la nova ubicacié i instal-lacions gaudeix d'una forta capacitat
exportadora; la Cooperativa Agricola San Miguel que, amb la
participaci6 dels petits productors bellreguardins es manté, a més de
facilitar als seus cooperativistes i public en general els seus serveis
financers per mitja de la Caixa Rural i dispensar productes fitosanitaris
als llauradors, a més d’assessorament per a millorar la produccié dels
seus horts; i, el Germans Fuster, tot i que en l'actualitat han ubicat
el seu comer¢ a Daimus, van iniciar la seua activitat comercial al
nostre poble amb el seu pare al magatzem de Riera al carrer Mestre
Burguete i, després, van continuar a 'antic magatzem de Clausell.

La modernitzacié dels magatzems ha fet que encara que
s’haja reduit la quantitat d'aquests; I'exportacié comptada en tones
ha augmentat, perd la vida economica de Bellreguard ja no depén
d'aquesta fruita daurada. Ara la petita inddstria, el turisme, les
professions liberals i el sector serveis, s6n la base economica dels
bellreguardins, pero tots ens sentim ben arrelats en aquest terme ple

de tarongers.
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- Glossari

Adob. Substancia organica o mineral que conté un o diversos elements quimics indispensables
per al creixement dels vegetals i que, addicionada al sol, el compensa de les deficiencies que puga
tenir d'aquests elements.

Adobar. Femar la terra, fornir-li adobs quimics, millorar-la amb materies fertilitzants.

Aixada. Eina per a cavar la terra que consisteix en una planxa de ferro més o menys grossa,
plana o lleugerament corba, de forma comunament rectangular o trapezial. A Bellreguard donades
les caracteristiques del terreny era més usada la plana; cal dir que era la que menys pesava. Hi havia
una altra anomenada de 6 lliures que pesava molt i era més utilitzada per a rabassar.

Alicates. Instrument format per dues peces metal.liques articulades simetricament mitjancant
un passador que serveix per a subjectar, torcar o tallar. Les més utilitzades son les de collidor i les
d’esporgador.

Anganelles. Ormeig d'algunes barres unides pels extrems que formen un bastiment quadrat,
en el buit del qual es depositen els cabassos o els caixons de taronja per traure-la del camp al camf i
carregar-la al carro o camid.

Anivellar. Fer que la superficie (d'una cosa) esdevinga plana i horitzontal. Determinar les altures
de diferents punts d'un tros de terra amb el nivell.

Arada. Instrument agricola que permet d'obrir solcs a la terra, generalment per tal de condicionar-
la millor per a la plantacio.

Arroves. Mesura de pes. [anomenada arrova valenciana equival a 12,730 kg., perd a la Safor el
pes de l'arrova és de 13 kg.

Assolellar. Exposar (alguna cosa) als raigs del sol. Es diu quan la terra és tonyada i es deixa ben
remoguda perque sairege.

Atomitzador. Maquina emprada per a fumigar camps, plantes, amb un petit difusor que
vaporitza l'aigua a distancia reduida.

Bardissa. Formacié vegetal, sovint espessa i impenetrable, feta per a protegir del vent les
plantacions, sobretot en terres de marjal o prop de la mar, constituida especialment per xiprers i
canyars. Després es va passar a fer-les de canya seca i bigues de formigé per tal d'evitar que les arrels

dels xiprers i canyar feren malbé els arbres.




Bascula. Sistema mobil consistent en una palanca els bragos de la qual oscil-len alternativament
abandaibanda d'un punt fix de suport. La bascula de pesar taronja esta formada per dues plataformes:
en I'una es depositen les peces de pesatge equivalent a una arrova, i en l'altra el cabas o caix6 ple de
taronges.

Bassa. En el magatzem, construcci6 feta per a procedir al rentat de les taronges acabades de
portar del camp per tal d’ajudar a eliminar la bruticia i restes de plagues que tenia la fruita.

Birbadora. Eina amb un manec molt llarg i fulla de ferro ampla i estreta que s'utilitza per a
arrancar les males herbes sense remoure la terra ni ajupir-se.

Bord. Dit d'un arbre que no produeix fruit, silvestre, no empeltat.

Bracal. Escorrentia feta de terra, com una mena de canal, que servia per a regar. Calia tenir-les
sempre ben netes per tal d’afavorir el pas de l'aigua.

Brostada. Part tendra, conjunt dels brots i les branquetes novelles, d'un arbre o un arbust.

Brot. Branqueta tendra, en fase de creixenca, novellament originada a partir d'una gemma.

Cabas de palma. Recipient constituit per un material flexible i proveit de dues anses. Era el
més utilitzat pels llauradors ja que se'n servien tant per al treball en el camp, com per a dur les eines
i els objectes personal, a manera d'una motxilla actual. El que s'utilitzava per a la taronja anava folrat
amb tela de sac.

Caixé. Caixa petita, amb tapa o sense, destinada a guardar-hi alguna cosa. En el treball amb la
taronja el seu contingut equival, en pes, a una arrova i mitja.

Calibre. Diametre interior. Per a procedir a la classificacié de la taronja per calibres es feia servir
un instrument format per una planxa metal-lica amb diversos orificis amb la mesura a calibrar, cosa
que permetia verificar de manera rapida, senzilla i precisa si les dimensions d’una pega estaven dins
de les tolerancies preestablertes, sense necessitat de realitzar-ne una mesura directa.

Canal. Sequiols fets d'obra que constitueixen la xarxa que serveix per a distribuir l'aigua de
reg als bancals.

Carro. Vehicle per transportar carrega, consistent generalment en un tauler o postissada
de fusta amb baranes a dreta i esquerra, muntat sobre dues rodes i proveit de dos bracos per
a engarxar-hi els animals que l'estiren. La part superior, de vegades, es cobria amb la vela, una
mena de “toldo” rigid i de forma corbada, que servia per a protegir la carrega i les persones de
les inclemencies del temps. Als carros utilitzats per al transport de la taronja del camp fins
al magatzem, se'ls afegia en la part inferior una mena d’anganells, quasi arran de terra, i aixi
s'augmentava la capacitat de carrega. En un carro s'arribaven a carregar 45 cabassos de palma
plens de taronja.

Cartabé. Costat irregular, en forma de triangle, d'un bancal rectangular.

Cavada. L'acci6 de cavar era la primera acci6 a fer, el treball fonamental d’airejar el sol. Hi
havia diversos tipus de cavada: d'un colp, de dos i, fins i tot, de tres cops, segons la profunditat que

es necessitava.

Cavallé. Llom de terra entre dos solcs. Llom de terra més alt que separa o limita les propietats
en els horts o que serveix per a deturar 'aigua o variar-ne la direccié en els regatges.

Cercol. Cavall6 redé que es fa al voltant dels arbres, particularment del taronger, per tal d’evitar
el contacte directe de l'aigua de reg amb la soca i aix{ dificultar I'extensié de malalties de peu.

Collita. Acci6 d'arreplegar la fruita. Dit també del conjunt de la fruita després de ser arreplegada.
A Bellreguard és sinonim de temporada tarongera.

Corbella. Eina que hom empra per a tallar I'herba, consistent en una fulla de ferro acerat,
corba, tallant en la seva part concava, amb un dels extrems acabat en punxa i l'altre amb un manec.
Era tipic que el propietari portara les seues inicials marcades amb foc sobre la fusta del manec.

Corredor. Persona que per professié fa dintermediaria en operacions mercantils entre el
comerciant i el productor o amo de T'hort, amb percepcié d'una comissié o corretatge.

Cromo. Sistema d'impressi6 litografica en tintes varies. Cadascuna de les estampes obtingudes
per aquest sistema. Cada comerciant disposava de diversos cromos, que feia servir segons la destinacié
comercial de la seua taronja.

Desterrossar. Esclafar els terrossos que presenta un terreny. La faena de desterrossar un camp.
Calia fer-la després d’'una tonyada profunda.

Desterrossadora. Instrument format per una pega de fusta amb tres files de ganivets o tallants
que servia per a desterrosar la terra. Funcionava amb traccié animal i el llaurador anava dret sobre
ella fent de contrapés.

Destral. Eina de tall formada per una fulla plana de ferro, proveida de tall en un cap i que en
l'altre té un ull on encaixa el manec que segueix el mateix pla de la fulla. La destral d'esporgar té una
fulla petita i molt afilada, és de poc pes ja que s'utilitza amb una sola ma.

Doblar. Accié de plantar arbres joves entre mig de les files o al costat d’arbres vells per a
substituir-los.

Empaperadora. Dona que en el magatzem s'encarregava de revestir amb el paper de seda
timbrat les taronges.

Encadufar. Accié de col-locar les canonades per davall de terra.

Encadufada. Conjunt de canonades o cadufs. A Bellreguard també es deia caduf o cadufada
als caixons de la sénia.

Encaixadora. En el magatzem les dones que s'encarregaven de col-locar i arreglar les taronges
dintre de les caixes ja destinades a I'exportacic.

Entauladora. Eina formada per una fusta plana que servia per allisar la terra fent taules. Anava
enganxada a la cavalleria que l'arrossegava i el llaurador romania dret sobre ella guiant les regnes de
I'animal fent de contrapés.

Escaler. Dit del collidor que s'encarregava de dur I'escala en la quadrilla quan es tractava d’arbres
alts. Anava proveit d'un cabasset, amb un ganxo, per recollir les taronges i no llancar-les a terra.

Escorca o pell. Part externa de l'arrel, tija i branques de les plantes llenyoses.




Esponjar. Treballar la terra d'un camp per a deixar-la més tova.

Esteva. Peca corba i posterior de l'arada i altres eines agricoles, que en la part superior té
l'agafall per a manejar-la.

Faldes. Conjunt de branques i de brots exteriors de la capgada del taronger inclinats cap a terra.

Fal¢6. Mena de corbella menuda emprada per a tallar les canyes i fer forques.

Fem. Adob constituit pels excrements dels animals domestics d'una explotaci6 agricola, barrejats
amb els eixuts, un cop han sofert una fermentacié més o menys completa.

Femar. Adobar la terra amb fems.

Fes. Aixada que té el ferro amb punta o boca estreta per una banda i amb escalpel o tallant per
l'altra. S'utilitza per a arrencar les soques i estellar la llenya.

Fila. Al Pais Valencia, unitat volumetrica de reg equivalent a la quantitat que surt per un orifici
o espai entre dos partidors. Dit, també, d'un ‘tipus de reg’.

Fita. Senyal de pedra més o menys treballat, o bé d'obra, que indica el limit d'una propietat. Es
col-loca en zona mitgera de dues propietats enfonsant una part d'ella en terra.

Fleix. Cercol de filferro amb que se subjectaven ambdés extrems de les caixes de taronja
destinada a I'exportaci6, fent més segur el seu embalatge.

Floraci6. Procés de formacié de les flors que comporta la transformacio de la gemma vegetativa
en gemma floral.

Forcat. Pega de fusta en forma de forca que hom posa al bescoll de les cavalleries.

Forques. Canyes retallades amb un extrem bifurcat per a sostenir les rames vinclades pel pes
dels fruits, i alhora impedir no només que la rama es trenque, sin6 també que la fruita no toque terra
i es podrisca a causa de la humitat.

Ganxos. Cal distingir entre els ganxos de tonyar que s6n com una mena d’aixada de dues puntes
que s'utilitzava en terrenys pedregosos, i els ganxos de traure fem que era com una mena de pala amb
el manec de fusta i la forqueta amb quatre dents primes de ferro. Peg¢a de metall o de materia dura i
de forma corbada que acaba en punta i serveix per a penjar-hi o agafar-hi alguna cosa.

Herbicida. Dit de les substancies quimiques emprades per a eliminar les males herbes.

Llaurada. Accié de llaurar.

Llegé. Aixada petita de fulla plana i mig manec de ferro on s'encastava l'altre mig de fusta;
s'utilitzava per a remoure la terra superficialment i eliminar les males herbes.

Llegona. Aixada amb la peca de ferro molt ampla i gairebé quadrada.

Lligassa o nigassa. Cadascuna de les envoltures fetes amb rafia per a sostenir els empelts. Dita
també nigassa pel creuament amb el vulgarisme del verb “nigar”.

Magatzem. Local on es procedia i es feia tot el procés de manufacturacié de la taronja per al comerg.
Estava format per diverses seccions que anaven des de la fusteria fins a 'embalatge de la taronja.

Mamons. Dit dels brots nous que no convenen per al desenvolupament de l'arbre, i que com

que sols xuclen saba sén eliminats pels llauradors.

Marca. Cadascun dels noms comercials que els exportadors donen als diversos enviaments de
taronja als mercats i que es reflecteix en les litografies o cromos.

Marcadora. Dones que en el magatzem marcaven les taronges, amb tinta, amb un segell de
cautxt amb el senyal del comerciant.

Marecar. Accié de posar la marca en les taronges i en les caixes.

Marge. Vora, limit d'una extensi6 superficial, especialment quan fa desnivell o forma graé. Vora
d'un terreny que forma graé o desnivell.

Martell. Eina de percussié que consisteix en una cabota de ferro, acer, etc, de forma allargada
fixada, formant una T, amb un manec que la travessa per I'ull. Lutilitzat en els magatzems de taronja en
una de les seues parts és tallant i amb una escletxa per a treure les tatxes a mena d’alicates.

Motxilla. Per semblanca, dit de la maquina utilitzada per a polvoritzar que el llaurador porta
a l'esquena, penjada per mitja de corretges que passen per sobre les espatles, i que serveix per a fer
faenes de poca envergadura: repassar faldes o brots, tirar herbicida, etc.

Peu. Base, soca que serveix de suport a una altra; part d'un objecte que li serveix de sosteniment, de
fonament. Tronc d'una planta o d'un arbre. Planta o arbre. Arbre o planta sobre el qual és fet un empelt.

Plantar. Fixar a la terra un plang6, un esqueix, etc, perque hi arrele.

Planter. Lloc on es crien les plantes, especialment si sén destinades a ésser trasplantades.
Planta jove, especialment la destinada a ésser trasplantada. Per extensi6, conjunt de plantes arrelades
en un mateix terreny.

Ponciler. Poncemer. Arbre de la familia de les rutacies (citrus medica), de fulles el-liptiques,
agudes i creuades, flors rosades o purpdries i fruits en hesperidi; els poncems, molt grossos, oblongs
i de pell, del qual es treien antigament les vares d’empeltar.

Pou. Excavacié vertical i profunda, practicada en el sol fins a trobar una capa aqiiifera,
generalment el mantell freatic més proxim a la superficie.

Quadrilla de collidors. Colla, grup de gent que actua conjuntament, formada per 8 o 9
homens; un d'ells hi actua com a cap o “cabo”.

Ramejar. Accié produida pel vent en moure les rames i ferir aquestes la pell de les taronges, la
qual cosa, durant el procés de maduracid, les marca de tal manera que perden el seu valor comercial.

Rascadora. Eina consistent en una pega de fusta de forma rectangular guarnida a sota amb tres
relles o ganivets, utilitzada per a allisar la terra.

Rascar o rasar. Aplanar, fer llis el sol eliminant els terrossos o les parts que en sobresurten.

Ratllar. Fer una incisié circular amb un tallant o tisores a la pell de l'arbre per a combatre la
gomosi, o bé, per a ajudar a quallar la fruita.

Rabassadora. Eina formada per una caix6 de forma irregular, més ample davant que darrere
i obert pel costat ample. Es feia servir per a anivellar la terra; per la part ampla anava unida a la
cavalleria amb unes cadenes, i en la part estreta tenia dues anses perque el llaurador la guiara i

depositara la terra on calia.




Rebrot. Brot nou.

Rebuig. Part d'alguna cosa que, per la seua qualitat deficient, ningti no ha volgut. La fruita bona,
ja U'ha venuda tota: no li queda siné el rebuig.

Rebutger. Comerciant que es dedica a la comercialitzacié del rebuig. Quasi exclusivament es
destinava al comerc interior.

Regar. Espargir, vessar, aigua sobre la superficie d'una terra (per fornir-li la humitat necessaria
per a les plantes).

Rella. Peca de ferro, tallant per un extrem i amb manec o cua a l'altre, mitjancant el qual és
fixada al dental de l'arada, que serveix per a penetrar dins la terra i obrir-hi els solcs.

Relum. Conjunt d’arrels petites que queden en un camp després d’arrencar l'antiga explotacid.

Saria. Recipient d'espart o de palma que forma bossa a cadascun dels dos extrems, i serveix,
posat de través damunt del llom del burro o matxo, per a transportar tot tipus de coses, sobretot
fruita, verdura, terra, fems, etc.

Sénia. Maquina d’elevar aigua que consisteix en una roda horitzontal, accionada per un animal
que fa voltes fermat a 'extrem d'un pal horitzontal solidari amb el seu eix, que engrana amb una altra
roda vertical que mou una cadena sense fi, proveida de catifols en tota la seua llargada, I'extrem
inferior de la qual és submergida en laigua del pou.

Serra. Eina constituida per una fulla d'acer proveida de dents agudes en una de les seues vores,
emprada per a tallar fusta, ferro i d’altres materies dures. Serra de ma. Serra d’arquet.

Sif6. Tuberia tancada, en forma de U, que serveix per a fer passar l'aigua per un punt inferior
als seus extrems, i aix{ salvar un vial, cami o pas. Mereixen especial interés els que encara queden en
l'antic tracat del ferrocarril.

Sistema de reg. Conjunt de construccions formada per tots aquells elements que fan que
l'aigua vaja des del punt d’extraccié fins al bancal.

Sistemes de venda. Cadascuna de les formes de comprar la taronja. Els més usuals s6n
“apes”ia“ull”.

Sorregar. Regar accidentalment, per filtraci6, una terra diferent d'aquella que hom volia regar.

Taona. Eina de fusta que s'utilitzava per a regar en les zones de marjal, consistent en un
caix6 molt llarg, sense tapadora, més ample d'un cap que d'un altre, que es fica pel cap estret
dins una sequia, s'ompli d'aigua, es trau i es buida dins els bancals situats més amunt de la
sequia.

Tapa. Peca que cobreix o tanca una caixa. En les de taronja es clavava sobre les testeres.

Taula. Espai comprés entre dues tires o files de tarongers.

Temporada. Espai de temps que es distingeix de la resta de l'any per alguna cosa (faenes
propies del temps, produccié de fruits, canvi temporal de residencia, jocs, espectacles, etc.)

Testellador. Post que es posa com a comporta per a tancar i obrir el pas de l'aigua dins una

sequia o canal; tenia dues anses i es disposava amb unes guies.

Testera. Front, cara anterior, de certes coses. La caixa americana, de taronja, en tenia tres, dues
exteriors i una d'interior, sobre les quals es clavava la tapa.

Tira mitgera. Filera de tarongers plantada sobre el cavallé mitger i que és compartida i explotada
per dues meitats pels propietaris.

Torn de reg. Cadascuna de les tandes de reg establertes, pel costum immemorial o pel sequier,
i que donada l'escassesa i la importancia de l'aigua en el conreu calia respectar escrupolosament.

Triadora. Operaria en el magatzem encarregada de classificar i distribuir les taronges segons la
seua qualitat.

Varietat. Cadascuna de les classes de fruita.

Vela. Coberta de lona emprada en molts carros, anomenats carros de vela, per tal d'impedir que
la pluja o la intemperie puguen perjudicar el que porten.

Xaveg6, aixavegé o aixavigdé. Compost de quatre barres unides per dos travessers o per una
post, amb una tela fixada al damunt, que va sobre I'albarda de la bestia i que serveix per a transportar
palla, canyes, alfals, etc. lligant-se la carrega amb cordes que s'entrecreuen passant per les dites
barres.

Xaruga. Arada de ferro, amb pala lateral, emprada quan calia fer els solcs molt profunds.

S'utilitzava per a rebassar un hort i traure els arrels profunds, per exemple de l'alfals. Aquests arrels,

préviament picats, eren bons per a alimentar els bous.
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